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Schalen, Schneiden

Pneumatische
Schneidemaschine PGW

Die pneumatische Schneidemaschine PGW eignet sich zum Stanzen von Obst und Gemse
in viele verschiedene Schnittformen. Dies wird durch eine groRe Vielfalt an
Schneideeinsatzen ermdglicht.

600 Schnitte/h Kapazitit
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Ihr Nutzen

¥ Vielseitig einsetzbar durch groRe Auswahl an
Schneideeinsatzen
¥ Schneller Werkzeugwechsel

W Einfache Bedienung

Portrait

Grof3e Vielfalt an Schnittformen und
eine Verarbeitung ohne manuellen
Kraftaufwand

Die pneumatisch betriebene PGW ist durch die
Vielzahl an verfugbaren Schneideeinsatzen fur die
Verarbeitung einer grofBen Bandbreite an Friichten
und Gemuse einsetzbar. Mit ihr lassen sich Produkte
entstrunken, segmentieren oder in viele
verschiedene Formen wie Wiirfel, Streifen,
Scheiben, Segmente oder Sticks schneiden.
AulBerdem sind Sonder-Stanzformen wie z.B.
Entstrunker fiir Apfel oder Paprika, Ausstecher fiir
Kiwi sowie Mango-Entkerner verfligbar. Auch
Ananas kann geschalt, entstrunkt und geschnitten
werden. Fur Sonderschnitte wie Rauten, Schiffchen
und Plattchen in verschiedenen GrélRen sowie
Figuren (Sterne, Herzen u.v.m.) sind ebenfalls
Einsatze erhaltlich.

Das zu verarbeitende Produkt wird manuell auf dem
auf der PGW montierten Schneideeinsatz
positioniert. Durch das Druicken der Taster wird der
Schneidevorgang aktiviert und das Produkt je nach
verwendetem Messer in die entsprechende Form
gestanzt. Das geschnittene Produkt fallt nach unten
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Produktgruppen
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in einen aufgestellten Behalter oder auf ein optional

verfligbares Transportband fur den Austrag der

Produkte.

In der Standardausfihrung ist die PGW ein

Tischgerat, ein fahrbares Untergestell ist optional

erhaltlich.

Vorteile

Benutzerfreundlich und schnell
zu reinigen

Die PGW ist einfach zu bedienen, schnell zu
reinigen und wartungsarm, was sie
besonders benutzerfreundlich macht. Die
Zweihandbedienung sorgt fur hohe
Arbeitssicherheit.

Flexibel anpassbar an
unterschiedliche Produkte

Dank der groRen Auswahl an
Schneideeinsatzen kann die PGW viele
Produkte mit verschiedenen Schnittformen
verarbeiten. Erganzend zu den Standard-
Schnittarten sind Einsatze zum Schélen,
Teilen und Entstrunken von Ananas, viele
Sonder-Stanzformen flr Figuren oder auch
kundenindividuelle Anfertigungen
erhaltlich.
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Schneller Wechsel von Produkt
oder Schnittform

Die PGW kann schnell gereinigt und
umgeristet werden. Flr das Tauschen der
Schneideeinsatze wird kein zusatzliches
Werkzeug benétigt.

info@kronen.eu - +49 (0) 78 54 - 96 46 -0



https://www.kronen.eu
mailto:info@kronen.eu
tel:+49785496460

®
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DIE KRONE FUR FRISCHE

Technische Daten

Luft Arbeitsdruck 6 bar
Luftverbrauch 17 NL/min.
MaRe LxBxH 440 x 500 x 1.100 mm (Tischausfihrung)
Gewicht 55 kg
Einlauf-/Auflegehdhe 1.140 mm (mit fahrbarem Untergestell)
Sonstiges Durchmesser des Rohproduktes Max. 170 mm
Hoéhe des Rohproduktes Max. 220 mm

Die angegebenen Daten sind Standard-Angaben. Daruber hinaus ist z.B. eine Anpassung an andere Versorgernetze (z.B. 230V/60 Hz) optional
méglich (ausgenommen sind manuelle und pneumatische Maschinen). Anderungen sind vorbehalten.
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