THE CROWN FOR FRESHNESS

Preparacién, Corte

Descorazonadoray
segmentadora de pimientos
PDS4L

Ideal para preparar pimientos de manera eficaz, con un alto nivel de calidad y minimos
gastos de personal. La maquina semiautomatica y compacta estd optimizada para
descorazonar y cortar en mitades o en cuartos pimientos horticolas.

3360 unidades/h Capacidad méx.
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THE CROWN FOR FRESHNESS

Sus beneficios Grupos de productos

¥ Reduce la necesidad de mano de obra durante la ﬂ
@

preparacién del producto en un 50 %
¥ Velocidad y calidad de procesamiento constantes
¥ Alto rendimiento de hasta el 85 %, dependiendo
de la calidad y del tamafio del producto
W Costes de adquisicién accesibles y bajos costes

de funcionamiento

Descripcion

Descorazonar y segmentar de manera
precisa y eficaz: hasta 3360 pimientos
por hora

La PDS4L de OctoCore, socio de KRONEN, esta
optimizada para descorazonar pimientos y
segmentarlos en dos o en cuatro partes. Los
pimientos se colocan con los tallos en la

alimentacioén sincronizada del producto, una banda
con cangilones de placas de acero inoxidable. En la
version estandar se procesan cuatro pimientos por
cicloy se realizan 14 ciclos por minuto. Los
pimientos se transportan al puente de corte a una
velocidad fija. También esta sincronizada y cortay
descorazona los pimientos en un solo paso. El
corazén es empujado con el tallo hacia abajo a
través de las placas de alimentacion y es extraido
por el lateral a través de la banda fija de desechos.
El producto cortado y descorazonado cae en cajones
situados sobre un soporte o directamente sobre
una banda transportadora.

La cuchilla para descorazonar tiene un didmetro de
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57 mm. La versién estandar incluye un juego de

cuchillas para cortar en mitades o en cuartos.

Requisitos del producto:

* Diametro del pimiento: 75-120 mm

¢ Longitud del tallo: max. 75 mm

* La maquina procesa pimientos horticolas, no

pimientos alargados.

Ventajas

Reducir significativamente los
gastos de personal

Con este sistema, de dos a tres personas
segmentan y descorazonan hasta 750 kg de
pimientos por hora. Si se hace de forma
manual, se preparan entre 50 y 150 kg por
hora. Esto significa que, al utilizar la PDS4L,
al menos dos o tres personas menos seran
necesarias para preparar el producto.

Mantenimiento, limpieza y
operacion 6ptimos

La maquina, incluida la banda de descarga,
es de facil acceso para realizar tareas de
limpieza y mantenimiento. Todas las
cubiertas se abren facilmente. Aparecera
una confirmaciéon de seguridad: si estan
abiertas, la maquina se detiene. La banda
de alimentacién alta e inclinada hace que
sea ergonémico para el operario.
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Flexible, eficiente y econémica

La PDSA4L es ideal por su gran capacidad, su
poca necesidad de espacio y sus costes
comparativamente bajos. Puede procesar
pimientos de 75 a 120 mm de didmetro con
un nivel alto y constante de
aprovechamiento y calidad ideal, esto
también se aplica a productos de la clase II.
Los desechos y las semillas son retirados del
producto.
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Datos técnicos

Potencia eléctrica Potencia 0,5 kW
Tension 3~400 V N/PE
Frecuencia 50 Hz

Aire Presion de trabajo 7-8 bar

Medidas L x An x Al 1897 x 1908 x 2052 mm
Peso 950 kg
Altura de entrada/carga 945 mm
Altura de salida/descarga 530 mm

Otro Didmetro de la materia prima 75-120 mm
Ciclos por hora 840

Los datos indicados son datos estandar. Ademds, opcionalmente es posible una adaptacion a otras redes de suministro (por ejemplo,
230 V/60 Hz) (se exceptuan las maquinas manuales y neumaticas). Se reserva el derecho a realizar modificaciones.
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