THE CROWN FOR FRESHNESS

Secado

Escurridora por presion
DEW 200

La escurridora por presién DEW 200 elimina el exceso de liquido de hortalizas encurtidas,
descongeladas o en conserva. De este modo, se elimina con cuidado el exceso de agua de
los productos y se reducen los tiempos de escurrido.

Hasta 1600 kg/h capacidad
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THE CROWN FOR FRESHNESS

Escurridora por presién DEW 200

Sus beneficios Grupos de productos

¥ Intuitivo gracias a operacion sencilla
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¥ Empleo con poco mantenimiento y limpieza @ "

rapida
¥ Requiere solo una conexion de aire comprimido ‘I

W Disefio robusto y compacto

Descripcion

Eliminacion eficiente y cuidadosa del
exceso de liquido en lugar de tiempos de
escurrido prolongados

La escurridora por presion DEW 200 ha sido
disefiada especialmente para eliminar el exceso de
liquido de las hortalizas en conserva, encurtidas o
descongeladas de manera eficiente. La maquina es
operada de forma sencilla por una persona.

Los productos que se deben escurrir como, por
ejemplo, los champifiones en conserva o las
hortalizas encurtidas o descongeladas, se colocan
en el carro normalizado perforado (200 ). El carro
movil se introduce en la DEW 200 y se mantiene en
una posicién fija mediante un mecanismo de
encastre. La altura de llenado minima del carro es
de 50 mm. Tras poner en funcionamiento la
maquina, una placa baja sobre el producto. A través
de la presion uniforme ejercida por esta placa, el
producto se escurre con cuidado.

La DEW 200 resulta ideal para ser utilizada en
empresas que desean continuar procesando
productos preelaborados o descongelados con
poco liquido, por ejemplo, para la fabricacion de
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diferentes cortes de salchichas o rellenos de todo

tipo.

Ventajas

Empleo con poco mantenimiento
y facil limpieza

El disefio higiénico y el modo de
funcionamiento totalmente neumatico
ofrecen una produccién que requiere poco
mantenimiento. La DEW 200 con su disefio
estable estd completamente fabricada de
acero inoxidable AISI 304, se limpia de
forma répida y sencilla y, por este motivo,
resulta ideal para las aplicaciones
industriales.

Mando bimanual para una
elevada seguridad laboral

El mando bimanual garantiza una elevada
seguridad para el operario.
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Opciones de ajuste para una
eliminacién cuidadosa del agua

A través de una placa que baja sobre el
producto que se encuentra en el
contenedor, se ejerce una presion uniforme
sobre el producto. El producto se escurre de
forma cuidadosa mediante el ajuste de la
presion ejercida con ayuda de pesas de
entre 60 kg y 210 kg, asi como el ajuste de la
duracion del ciclo de 1 segundo a 16
minutos.

Eliminacidn eficiente del agua y
poco espacio necesario

La DEW 200 simplifica y acelera el
procesamiento de verduras encurtidas,
descongeladas o enlatadas, dado que los
prolongados tiempos de escurrido se
sustituyen por una eliminacién eficaz del
agua mediante la presién cuidadosa de los
productos. Gracias a su disefio compacto, la
maquina requiere poco espacio y, por este
motivo, se puede integrar de manera
sencilla en diferentes sitios de la
produccién.
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Datos técnicos

Aire Presién de trabajo 6 bar
Medidas L x An x Al 963 x 860 x 2239 mm
Peso 273 kg

Los datos indicados son datos estandar. Ademas, opcionalmente es posible una adaptacion a otras redes de suministro (por ejemplo,
230 V/60 Hz) (se exceptlian las maquinas manuales y neumaticas). Se reserva el derecho a realizar modificaciones.
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