
Pelado, Corte

Cortadora neumática PGW
La cortadora neumática PGW estampa frutas y vegetales en varias formas distintas. Esto es
posible gracias a la gran variedad de segmentadores.

600 cortes/h   Capacidad máx.
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Cortadora neumática PGW

Sus beneficios

Múltiples aplicaciones debido a su gran variedad

de segmentadores

Cambio rápido de herramientas

Manejo sencillo

Grupos de productos

Descripción

Gran variedad de formas de corte y un
procesamiento sin esfuerzo manual

La PGW de funcionamiento neumático puede
utilizarse para procesar una amplia gama de frutas
y vegetales gracias a la variedad de segmentadores
disponibles. Los productos se pueden descorazonar,
segmentar o cortar en muchas formas diferentes,
como cubos, tiras, rodajas, segmentos o bastones. 
También hay estampas especiales como, por
ejemplo, descorazonadores para manzanas o
pimientos, cortadores para kiwis y
descorazonadores para mangos. Además, es
posible pelar, descorazonar y cortar piñas. También
existen segmentadores para cortes especiales en
forma de diamantes, barquitos y escamas de
distintos tamaños y figuras (estrellas, corazones y
muchas más).

El producto a procesar se posiciona de manera
manual sobre el segmentador montado sobre la
PGW. Al pulsar los botones, se activa el proceso de
corte y el producto se estampa con la forma
correspondiente en función de la cuchilla utilizada.
El producto cortado cae dentro de un contenedor o,
como otra opción, sobre una banda transportadora

© KRONEN GmbH www.kronen.eu  •  info@kronen.eu  •  +49 (0) 78 54 - 96 46 -0

https://www.kronen.eu
mailto:info@kronen.eu
tel:+49785496460


Cortadora neumática PGW

para la salida de los productos.

En su versión estándar, la PGW es un utensilio de
mesa, pero también se puede solicitar sobre una
estructura móvil. 

Ventajas

Fácil de utilizar y rápida de
limpiar

La PGW es fácil de manejar, rápida de
limpiar y requiere poco mantenimiento, lo
que la hace especialmente fácil de utilizar. El
mando bimanual garantiza una elevada
seguridad laboral.

Cambio rápido de producto o de
tipo de corte

La PGW puede limpiarse y reequiparse
rápidamente. Para cambiar los
segmentadores no se necesita una
herramienta adicional.

Posibilidad de ajuste flexible a
diferentes productos

Gracias a la gran variedad de
segmentadores, la PGW puede procesar
productos con distintos tipos de cortes.
Además de los tipos de corte estándar,
junto a las cuchillas para pelar, dividir y
descorazonar piñas, también se encuentran
disponibles muchas formas especiales de
estampadoras para figuras o fantasías a la
medida del cliente. 
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Cortadora neumática PGW

Datos técnicos

Aire Presión de trabajo 6 bar

Consumo de aire 17 NL/min.

Medidas L x An x Al 440 x 500 x 1100 mm (modelo de la mesa)

Peso 55 kg

Altura de entrada/carga 1140 mm (con estructura móvil)

Otro Diámetro de la materia prima Máx. 170 mm

Altura de la materia prima Máx. 220 mm

Los datos indicados son datos estándar. Además, opcionalmente es posible una adaptación a otras redes de suministro (por ejemplo,
230 V/60 Hz) (se exceptúan las máquinas manuales y neumáticas). Se reserva el derecho a realizar modificaciones.
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