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PRESSEMITTEILUNG                            03. Juni 2025 
 
KRONEN KUNDENTAG 2025: 25. + 26. September in Kehl am Rhein 

Technologien live erleben – Wissen austauschen – Zukunft gestalten 

Unter diesem Motto lädt die KRONEN GmbH in diesem Jahr wieder zu ihrem 
Kundentag nach Kehl ein: Am 25. und 26. September 2025 heißt das 
Unternehmen Fachbesucher*innen aus Deutschland und aller Welt herzlich 
willkommen. Vor Ort erleben die Teilnehmenden auf der Hausmesse 
moderne Lösungen für die Verarbeitung von Salat, Gemüse und Obst – 
präsentiert in Live-Demonstrationen. Begleitet werden diese durch 
Fachvorträge von Branchenexpert*innen im KRONEN-Forum sowie durch 
zwei exklusive Abendevents. 

Seit über 15 Jahren ist der KRONEN-Kundentag ein fester Termin für die Branche. 
Alle zwei Jahre bietet die Veranstaltung Gelegenheit zum persönlichen Austausch, 
zum Networking in entspannter Atmosphäre und für Information und Beratung 
über aktuelle Entwicklungen der KRONEN-Nahrungsmitteltechnik sowie der 
Partner von KRONEN. Auch 2025 erwartet KRONEN zahlreiche Gäste aus rund 
45 Ländern. Eingeladen sind Anwender*innen aus der Freshcut-Industrie, der 
Lebensmittelverarbeitung, Großgastronomie und -catering, ebenso wie 
Produzenten veganer Produkte oder verarbeitende landwirtschaftliche Betriebe. 

„Wir haben ein vielfältiges Programm zusammengestellt: Live-Vorführungen 
zahlreicher Maschinen, Fachvorträge im Expertenforum und gesellige 
Abendveranstaltungen bieten reichlich Gelegenheit zum Austausch“ sagt Stephan 
Zillgith, geschäftsführender Gesellschafter von KRONEN. „Es ist uns eine große 
Freude, Kund*innen und Interessierte aus aller Welt persönlich bei uns in der 
Ortenau, einem Teil der ‚Black Forest Power Region‘, willkommen zu heißen“. 

Live-Maschinenvorführungen und Neuheiten aus der Praxis 

Im Rahmen der hauseigenen Ausstellung in den Produktionshallen und dem 
Showroom in Kehl stellt KRONEN gemeinsam mit seinen Partnern – darunter 
iWEIGH, ProMinent, sterilAir, GKS Packaging und Citrosol – auf rund 3.200 m² 
sowohl bewährte als auch neue Technologien vor. Zu sehen sind unter anderem: 

• HEWA 3800: HELICAL-Waschmaschine mit besonders hygienischer 
Bauweise für Salat, Gemüse, Obst, Kräuter u. a. 

• K650: Trocknungssystem für bis zu 2,6 t/h geschnittenes Gemüse, Obst 
und Salat in kontinuierlichem Betrieb 

• Automatische Wiegebandanlage: Flexibel einsetzbares System zur 
präzisen, kontinuierlichen Mischung von Salat-, Gemüse- und 
Krautprodukten 

• KUJ HC-220: Würfel-, Stift- und Scheibenschneidemaschine für große 
Mengen und Produkte mit bis zu 220 mm Durchmesser, Kapazität bis zu 
8 t/h 

• CAP 350: Neue Krautschneidemaschine (Weiterentwicklung der CAP 68) 
für größere Kohlköpfe, mit verbessertem Hygienic Design 
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• Roboter Avocado Linie: Patentierte Lösung zur besonders schonenden 
Verarbeitung empfindlicher Avocados 

• GS 10-2 und GS 20: Bandschneidemaschinen für präzises, schonendes 
Schneiden verschiedenster Lebensmittel mit Kapazitäten von bis zu 1,5 t/h 
(GS 10-2) bzw. bis zu 4 t/h (GS 20) 

• Weitere Maschinen, darunter das Deconwa Prep Dekontaminations- und 
Waschsystem, die KS-100 PLUS Gemüse- und Salatschleuder, Tona V 
Schneidemaschine, FLEX L Verpackungsmaschine, und der MPC 100 
Manuelle Ananas-Stückeschneider 

Fachvorträge im KRONEN-Forum: Wissenstransfer mit Experten 

Das KRONEN-Forum bietet Kurzvorträge internationaler Fachleute zu aktuellen 
Themen der Branche. Die Präsentationen finden in englischer Sprache statt und 
werden simultan ins Deutsche übersetzt. 2025 stehen Stand heute folgende 
Themen auf dem Programm: 

• Qualitätskontrolle in Echtzeit: Ein Projekt zur Inline-Überwachung der 
Waschwasserqualität  

• Waschwasserbehandlung heute: Citrosol stellt aktuelle Möglichkeiten 
vor   

• Mehr Kontrolle in der Produktion: iWEIGH zeigt Potenziale moderner 
Wägetechnik  

• Sauberkeit in Druckluftsystemen: SMC beleuchtet Aspekte von Hygiene 
und Luftqualität  

Highlights beim geselligen Rahmenprogramm 

Neben den Technologiepräsentationen und dem Expertenforum haben 
Besucher*innen die Möglichkeit einen Blick hinter die Kulissen der KRONEN-
Produktion zu werfen. Zudem steht der persönliche Austausch im Mittelpunkt, 
nicht nur tagsüber, sondern auch beim geselligen Abendprogramm. Den Auftakt 
bildet der KRONEN-Festabend am 25. September im stilvollen Ambiente der 
Orangerie des Calamus Areals. Kulinarische Spezialitäten und die Verleihung des 
KRONEN-Preises sorgen für einen unvergesslichen Abend. Zum gemeinsamen 
Abschluss lädt KRONEN am Freitagabend, dem 26. September, ganz zünftig auf 
das Oktoberfest im Europa-Park Rust, ein. 

„Mit dem Kundentag möchten wir unsere Partner und Kund*innen nicht nur über 
Neuheiten informieren, sondern auch Danke sagen für die vertrauensvolle 
Zusammenarbeit“, so Stephan Zillgith. „Es ist uns wichtig, innovative Lösungen zu 
zeigen und gemeinsam mit unseren Gästen einen Blick in die Zukunft der Branche 
zu werfen“.“ 

Weitere Informationen und Anmeldung: www.kronen.eu/kundentag-2025 
E-Mail: info@kronen.eu 
 
Anmeldeschluss: 15. Juli 2025 
Hotel-Frühbucherrabatt: 22. Juni 2025 
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Über KRONEN GmbH 

KRONEN ist ein familiengeführter, weltweit agierender Produzent und Lieferant von 
Einzelmaschinen, Sondermaschinen und hochtechnisierten Prozessanlagen für die 
Freshcut-Industrie. Das Produktprogramm von KRONEN und seinen Partnern deckt die 
Obst-, Gemüse- und Salatverarbeitung ab: vom Vorbereiten, Schneiden, Waschen, 
Trocknen, Entwässern, Schälen, Entkeimen bis hin zum Verpacken. 
Darüber hinaus bietet KRONEN Maschinen für die Verarbeitung von Fleisch und Fisch, 
speziellen veganen Produkten, Backwaren und Tiernahrung an. 
Heute beschäftigt das Unternehmen mit Sitz in Kehl am Rhein und einem zweiten 
Produktionsstandort in Achern über 130 Mitarbeitende, ist mit Vertretungen in mehr als 
80 Ländern weltweit präsent und liefert seine Produkte in über 120 Länder der Erde. 
Mit mehr als 45 Jahren Erfahrung in der Lebensmitteltechnik werden bei KRONEN das 
Qualitätsbewusstsein und das stetige Streben nach der bestmöglichen Lösung 
tagtäglich gelebt. Der Maschinenhersteller setzt auf einen nachhaltigen, ganzheitlichen 
Ansatz für die hygienische, sichere und ressourcenschonende Produktion frischer 
Lebensmittel. KRONEN versteht sich als Ideenwerkstatt, die innovative Lösungen im 
Sinne und zum Nutzen der Kunden liefert, und gewährleistet – in enger Kooperation mit 
Industrie und Forschung – eine hohe Beratungs- und Planungskompetenz. 

Weitere Informationen unter: www.kronen.eu 
 
Ansprechpartner: 
 

Kira Krollpfeiffer 
Tel.  07854 9646-160 
Fax:  07854 9646-5160 
Email:  kira.krollpfeiffer@kronen.eu 
 
Christina Maier-Streif 
Tel.  07854 9646-161 
Fax:  07854 9646-5161 
Email:  christina.maier-streif@kronen.eu 
 
 
Foto- und Videomaterial KRONEN GmbH: 
 
 
Video-Eindrücke vom letzten KRONEN-Kundentag 2023: www.kronen.eu/video2023 
 
 
Die HELICAL-Waschmaschine HEWA 3800 für Salat, Gemüse, Obst, Kräuter und andere 
Lebensmittel ist optimiert im Hinblick auf Hygiene und eine einfache Reinigung. Die Konzeption der 
Bauweise sorgt für eine maximal Hygiene.  
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Das Trocknungssystem K650 ist für die Verarbeitung von großen Mengen an geschnittenem Salat, 
Gemüse und Obst konzipiert. In einem kontinuierlichen Verarbeitungsprozess können mit der K650 
bis zu 2,6 Tonnen Produkt pro Stunde getrocknet werden.  
 

 
 
 
 
 
Die automatische Wiegebandanlage kann dank dynamischer Wiegebänder die Herstellung von 
Mischprodukten - wie gemischten Salaten, Gemüse und Krautmischungen - automatisch, 
kontinuierlich und präzise steuern. Es ist in flexibler Ausführung erhältlich. 
 

     
 
 
 
 
 
Hohe Kapazität von bis zu 8 t/h: Die Würfel-, Stift- und Scheibenschneidemaschine KUJ HC-220 
schneidet große Mengen Gemüse, Obst und weitere Lebensmittel. Mit höchster Schnittqualität 
werden auch große Produkte mit bis zu 220 mm Durchmesser verarbeitet. 
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Die 2025 gelaunchte Krautschneidemaschine ist eine Weiterentwicklung der CAP 68 von 
KRONEN. Die neue Version CAP 350 schneidet auch größere Kohlköpfe und verfügt über ein 
optimiertes Hygienic Design.  
 
 

 
 
Die schonende, hygienische Verarbeitung von Produkten wie Salat, Gemüse und Obst erfordert 
viel Know-how. Die Werkzeuge der Roboter Avocado Linie zum Beispiel wurden in einem 
Forschungsprojekt von KRONEN speziell für die Verarbeitung der empfindlichen Früchte entwickelt 
und 2024 patentiert.  
  
 

 
 
 
 
Neben den Neuheiten werden auch zahlreiche Klassiker und bewährte Maschinen vorgeführt, 
darunter die Bandschneidemaschinen GS 10-2 (Abb.) und GS 20. Die Multifunktionsmaschinen 
schneiden unterschiedlichste Lebensmittel, natürlich auch Salat, Gemüse und Obst, effektiv, exakt 
und schonend und mit einer Kapazität von bis zu 1,5 t/h (GS 10-2) bzw. 4 t/h (GS 20). 
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Eindrücke vom KRONEN Kundentag 2023: 

 
 

 
 
  
 
 
 
 
Links: Die geschäftsführenden Gesellschafter der KRONEN GmbH von links nach rechts: 
Johannes Günther, Stephan Zillgith, Eric Lefebvre  
 
Rechts: In Kehl am Rhein ist der Hauptsitz und die Produktion für Nahrungsmittelmaschinen, die 
KRONEN von dort in rund 120 Länder liefert. WS Edelstahltechnik in Achern gehört seit 2020 zum 
Unternehmen und produziert Dreh- und Frästeile. 
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Bei der KRONEN GmbH werden Maschinen und Linien zur Verarbeitung von Salat, Gemüse, Obst 
und anderer frischer Lebensmittel – wie Fleisch, Fisch und vegane Produkte – hergestellt.  
 

 
 
Großwaschmaschinen sind ebenso Teil des Produktprogramms von KRONEN wie Maschinen zum 
Schneiden, Schälen, Trocknen oder Entkeimen von Frischeprodukten. Die Maschinen werden an 
Verarbeitungsunternehmen geliefert, die Lebensmittel herstellen: für Supermärkte, Convenience- 
und Fertiggerichte-Hersteller, Großküchen bzw. -Kantinen, Kreuzfahrtschiffe oder Fluglinien, 
Hofläden und Landwirte, die Tiefkühl-, Trockenprodukte und Konservenindustrie, Produzenten 
veganer Produkte sowie Bäckereien, Metzgereien und die Tierfutter-Industrie.  
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