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KRONEN optimiert Freshcut-Verarbeitung

Ein niederlandischer Obst- und GemisegroBhandler verarbeitet taglich ein breites Sortiment an Salaten sowie
Gemuse- und Obstprodukten flr Gastronomie- und Cateringbetriebe. In den vergangenen Jahren hat das
Unternehmen seine Verarbeitungskapazitaten mit einer Verarbeitungslinie und weiteren Maschinen von KRONEN

erweitert.
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Ehrlich schmeckt am besten!

Welche Unternehmenslosung
fiir Obst & Gemiise?

Ihr Leitfaden Zum passenden ERP: -
der Fresh ERP Buyer’s Guide.
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Im Fokus standen dabei die Modernisierung der Produktionsabléufe, eine gleichbleibende Produktqualitat
und die Einhaltung hoher Hygienestandards. Seit mehr als 20 Jahren beliefert das Unternehmen
Restaurants, Kantinen, Imbisse, Caterer und GroB3kUchen mit verarbeiteten Obst- und Gemuseprodukten.
Das Sortiment umfasst frisches Obst und Gemuse, Krguter, Spezialitdten sowie kliichenfertige
Gemuasemischungen, Rohkostsalate und Freshcut-Obst. Um steigende Produktionsmengen und
unterschiedliche Kundenanforderungen abzudecken, arbeitet der Betrieb seit vielen Jahren mit der
niederldndischen KRONEN-Vertretung Synergy Systems zusammen und hat seine Verarbeitungstechnik
schrittweise ausgebaut.

GrofRe Produktvielfalt erfordert flexible
Verarbeitung

Der Freshcut-Produzent verarbeitet taglich eine gro3e Bandbreite unterschiedlicher Produkte mit
verschiedenen Schnittformen. Neben geschnittenem Gemuse als Wurfel, Stifte oder Scheiben gehéren z.B.
auch GemuUsemischungen oder Kartoffelspezialitdten, Salatmischungen, z.B. Blattsalate, Krautsalate oder
Blumenkohl-Brokkoli-Salat sowie Freshcut-Obst zum Sortiment. Die Anforderungen an die Produktion sind
entsprechend vielfaltig: Unterschiedliche Produkte missen effizient verarbeitet, hygienisch behandelt und
in konstant hoher Qualitat ausgeliefert werden. Denn die Kunden aus der Gastronomie erwarten eine
schnelle Belieferung mit frisch verarbeiteten Produkten, durch die sie in der Kiche bei der Vorbereitung
Zutaten entlastet werden.

Automatisierte Linie fuir Salate und Blattgemiise

Far die Herstellung von Salatmischungen setzt das Unternehmen eine automatisierte Verarbeitungslinie fur
Salate und Blattgemuse ein. Zur Linie gehéren eine Waschmaschine HEWA 3800 V PLUS mit Insektentrommel
und seitlichem Feinteileaustrag, das Trocknungssystem K650 mit Férderbandern, eine Multinead XXL-FFW-
Waage sowie eine FLEX M-Verpackungsmaschine des KRONEN-Partners GKS Packaging. Die Anlage deckt die
Prozessschritte vom Waschen und Trocknen bis zum Wiegen und Verpacken ab. Das rezeptgesteuerte
Wiegesystem Ubernimmt die Portionierung der Produkte vor dem Verpacken. Nach Angaben des
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—WerItere viascninen erganzen die Proaukrtion

Ergdnzend zur Verarbeitungslinie kommen weitere Maschinen von KRONEN zum Einsatz, darunter eine
Bandschneidemaschine GS 10-2 mit verschiedenen Messerscheiben, ein Rezepturwiegeband des Partners
iIWEIGH, eine Salat- und Gemuseschleuder KS 100 PLUS sowie die GemuUsespiralen-Schneidemaschine S021.
Mit dieser Ausstattung verarbeitet das Unternehmen unterschiedliche Freshcut-Produkte und
Schnittformen und kann auf verschiedene Kundenanforderungen reagieren.

Schrittweise Erweiterung der Verarbeitungstechnik

Das Unternehmen hat sein Maschinenportfolio Uber mehrere Jahre hinweg kontinuierlich erweitert und
modernisiert. Neben der Erhndhung des Automatisierungsgrades standen dabei insbesondere eine konstant
hohe Verarbeitungsqualitat sowie die Optimierung von Hygiene und Produktionssicherheit im Fokus. Hierbei
stand das Unternehmen im engen Austausch mit der niederléndischen KRONEN Vertretung Synergy Systems
und KRONEN. Menno Jongsma von Synergy Systems erldutert: ,Durch die lange Zusammenarbeit kennen wir
die Anforderungen des Unternehmens sehr genau. Ein groBer Vorteil ist, dass wir nicht nur einzelne
Maschinen liefern, sondern komplette Losungen fUr alle Verarbeitungsschritte anbieten kdnnen. Fir den
Kunden bedeutet das optimierte Abldufe, da die Produktlbergabe zwischen den Maschinen von KRONEN,
IWEIGH und GKS Packaging reibungslos lauft, und ein Ansprechpartner fur die gesamte Lésung.”

Die komplette Verarbeitungslosung einschlief3lich Wiege- und Verpackungstechnik aus einer Hand zu
erhalten, war fUr die Produktionsverantwortlichen in den Niederlanden ein wichtiger Faktor. Denn in der Linie
sorgen optimal aufeinander abgestimmte Maschinen fur effiziente Prozesse und eine hohe
Produktionssicherheit. Die eingesetzten Maschinen unterstitzen eine schonende Verarbeitung
empfindlicher Produkte und tragen dazu bei, die hohen Qualitdtsanforderungen der Kunden aus der
Gastronomie zuverlassig zu erfullen. Ein Video der Verarbeitungslinie gibt es hier.
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