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Last Call - jetzt noch anmelden: Deutscher Obst & Gemuse Kongress am 21./22.
September 2026!

Einblick ins Programm finden Sie hier

10 Aug 2026, 10:46

4 Min Lesezeit

Blattlause in Salat zuverlassiger
entfernen: AphidWash erganzt
industriellen Waschprozess

Der neuartige Verarbeitungshilfsstoff AphidWash unterstUitzt Fresh Cut- und
Salatverarbeiter dabei, Blattlduse wahrend des Waschens physisch von Salat und
BlattgemuUse abzuldsen, so KRONEN.
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Wie Kl die Frische-Logistik
revolutioniert.

Shypple macht lhre Supply Chain transparenter
und effizienter. Unsere Experten zeigen Ihnen, wie. Kontakt aufnehmen =



https://events.gs1-germany.de/gs1-academy/events/deutscher-obst-gemuese-kongress-2026/21-09-2026-5127/anmeldung/
https://dogkongress.de/das-programm-2026
https://www.fruchthandel.de/news/fruit-logistica-2027-vereint-innovationen-erstmals-einem-ort-der-neuen-innovation-zone
https://www.fruchthandel.de/news/fruit-logistica-2027-vereint-innovationen-erstmals-einem-ort-der-neuen-innovation-zone
https://www.fruchthandel.de/news/weltweites-debuet-fuer-premium-aepfel-der-marke-jolitm-von-tg-vietnam
https://twitter.com/share?url=https://www.fruchthandel.de/news/blattlaeuse-salat-zuverlaessiger-entfernen-aphidwash-ergaenzt-industriellen-waschprozess&text=%3Cspan%3EBlattl%C3%A4use%20in%20Salat%20zuverl%C3%A4ssiger%20entfernen:%20AphidWash%20erg%C3%A4nzt%20industriellen%20Waschprozess%3C/span%3E
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.fruchthandel.de/news/blattlaeuse-salat-zuverlaessiger-entfernen-aphidwash-ergaenzt-industriellen-waschprozess
https://www.linkedin.com/sharing/share-offsite/?url=https://www.fruchthandel.de/news/blattlaeuse-salat-zuverlaessiger-entfernen-aphidwash-ergaenzt-industriellen-waschprozess
https://www.shypple.com/events/fruchthandel-2026?utm_source=referral&amp;utm_medium=website&amp;utm_campaign=fruchthandel-2026&amp;utm_content=dogk-online-special-banner
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/
https://www.fruchthandel.de/nachrichten

© KRONEN GmbH

FY

Q

Ehrlich schmeckt am besten!

RO R e e R RN i e
I#fffr-.u.ﬂip‘,l‘l(lf‘{b.l .
D e T R o Y ||

4

-

21, ] 22.09.2026 DUSSELDORF

DEUTSCHER i}

FRUCHTHANDEL

ONLINE

verbesserter Benetzung, kontrollierter Wasserbewegung, Filtration und einer

Entscheidend fUr ein zuverlassiges Ergebnis sei das Zusammenspiel aus
abschlieBenden Spulung mit Trinkwasser.
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mechanische Entfernung der Insekten im industriellen Waschprozess
unterstutze.

Das auf nichtionischen Tensiden basierende Produkt reduziere die
Oberflachenspannung des Waschwassers. Dadurch kann das Wasser besser
zwischen Blatt und Blattlaus gelangen und deren Haftung an der
Produktoberflache schwachen. Die abgelosten Blattlause werden anschlief3end
mit dem Waschstrom ausgetragen und durch ein geeignetes Filtrationssystem
aus dem Prozesswasser entfernt.

Herausforderung fur Fresh Cut- und
Salatverarbeiter

Sichtbare Blattlause im verpackten Endprodukt konnen zu Beanstandungen
durch den Handel, einem erhohten manuellen Kontrollaufwand oder zur
Zuruckweisung von Chargen fuhren. Gleichzeitig schwanken Befallsgrad und
Position der Blattlause abhangig von Rohware, Salatart und Erntebedingungen.
FUr Verarbeiter bestehe die Aufgabe deshalb darin, auch belastete Rohware
maoglichst zuverlassig zu verarbeiten und eine gleichmafige Produktqualitat zu
erzielen. Der Waschprozess muss die Blattlause nicht nur vom Produkt I0sen. Er
muss sie auch schnell und kontinuierlich aus dem Prozesswasser entfernen,
damit sie nicht erneut mit dem Salat in Kontakt kommen.

Physikalische Ablosung statt
insektizider Wirkung

Die Oberflache von Blattldusen besitze eine wachsartige, wasserabweisende
Schicht. Beim Waschen mit reinem Wasser kann daher eine dinne Luftschicht
am Korper der Blattlaus bestehen bleiben. Das Wasser erreiche die Oberflache
nur eingeschrankt und kann schwer zwischen Blatt und Blattlaus eindringen.
AphidWash veranderte die Benetzungseigenschaften des Waschwassers. Durch
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Der Wirkmechanismus sei rein physikalisch. AphidWash ist weder ein Pestizid
noch ein Insektizid oder Desinfektionsmittel. Das Produkt tote keine Insekten
und besitze keine antimikrobielle Funktion. Nach der bestimmungsgemalien
Anwendung und der Spulung mit Trinkwasser erflllt es keine technologische
Funktion im Endprodukt.

Bis zu 85 Prozent bis 90 Prozent
weniger Blattlause

Mit AphidWash kann eine Reduzierung der Blattlauspopulation um bis zu 85 %
bis 90 % erreicht werden. Diese Ergebnisse wurden bei einer Waschzeit von 30
bis 60 Sekunden, einer Prozesstemperatur von 7 °C sowie in Kombination mit
Wasserfiltration und Nachspulung erzielt. Die tatsachlich erreichbare
Entfernung hangt von verschiedenen Faktoren ab. Dazu gehoren z.B. die
Salatart, die Starke des Befalls, die Dosierung, Behandlungsdauer,
Wassertemperatur, mechanische Waschintensitat und das Anlagenlayout. Die
KRONEN GmbH unterstutze Verarbeiter bei Bedarf bei der Auslegung und
Erprobung eines an die jeweilige Anwendung angepassten Waschprozesses.

Dreistufiger Prozess: Waschen,
Filtrieren, Nachspulen

AphidWash sei fur die Anwendung im Waschtank eines geeigneten industriellen
Waschsystems vorgesehen. Der Prozess sei einfach und umfasse drei
aufeinander abgestimmte Schritte:

1. Waschlosung vorbereiten: AphidWash wird mit warmem, sauberem Wasser
verdunnt. Die empfohlene Dosierung betragt 0,2 bis maximal 0,5 ml pro Liter
Wasser. Die konkrete Dosierung sei auf Produkt, Befallsgrad, Prozess und
Produktionsanlage abzustimmen.
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dem Prozesswasser filtriert.

3. Mit Trinkwasser nachspulen: Eine abschlieBende Spulung entferne die
Waschlosung und noch vorhandene geloste Ablagerungen. Danach kann das
Produkt getrocknet, gemischt, weiterverarbeitet oder verpackt werden.

Eine leistungsfahige Filtration sei ein wesentlicher Bestandteil des Prozesses.
Verbleiben abgeloste Blattlause im Wasserkreislauf, konnen sie erneut mit dem
Produkt in Kontakt kommen oder sich an anderen Blattern ablagern. AphidWash
kann grundsatzlich flexibel in vielen industriellen Salat- und
GemUsewaschmaschinen eingesetzt werden. Die konkrete
Maschinenausfuhrung und Filtration sollten anhand des Produkts, des
Durchsatzes und der bestehenden Linie ausgelegt werden.

Industrieller Einsatz bei Salat, Baby
Leaf und Blattgemuse

Der Anwendungsschwerpunkt von AphidWash liegt auf Fresh Cut-Salat und
losen Salatblattern, bspw. Eisbergsalat, Romana-Salat und Lollo Rosso.

Daruber hinaus eigne sich AphidWash fur Baby-Leaf-Produkte, Salatmischungen
und weiteres Blattgemuse. Neben Blattldusen konnen mit dem
Verarbeitungshilfsstoff wahrend des Waschprozesses auch Honigtau und damit
verbundene klebrige Ablagerungen auf den Blattoberflachen leichter von der
Produktoberflache entfernt werden. AphidWash wird aus
lebensmitteltauglichen Inhaltsstoffen nicht-tierischen Ursprungs hergestellt.
Das Produkt ist geruchs- und geschmacksneutral und fur die Verarbeitung
veganer und vegetarischer Produkte geeignet. Es sei fUr den professionellen
Einsatz in Lebensmittelverarbeitungsbetrieben vorgesehen. Optional eigne sich
AphidWash in Kombination mit dem KRONEN-Filtersystem auch fur eine Halal-
und Koscher-Produktion.
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