
Accesorios para la cortadora GS 10-2 Rodajas, cubos, tiras y mucho más
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Gran variedad de cuchillas innovadoras para seleccionar 
La variedad de cuchillas incluye un número de opciones para las más diversas aplicaciones, 
como por ejemplo: Cuchilla de dos aspas para cortes de cualquier grosor, discos de cuchillas 
para bastoncitos, julianas, rallado o bien cuchilla ajustables, cuchillas para cuadros, cubos, 
deshilachar o desmechar carnes, pollos o productos de proteína vegana. Adicionalmente  

se ofrecen cuchillas recubiertas de teflón y cuchillas de afilado cóncavo. Todas  
se instalan perfectamente en el canto de corte y sin necesidad de herramientas  
especiales. Su construcción es completamente en acero inoxidable AISI 304.  
Para la GS10-2 / GS10-2 TTS en sus versiones con transportador de salida horizontal  
y puerta modificada, no se pueden utilizar las cuchillas marcadas con asterisco (*).

Cuchilla de 2 aspas*

Corte de grosor ajustable de 1 a  
50 mm. Capacidad: 120 – 1.500 Kg/h,  
dependiendo del producto.

Cuchilla de 2 aspas
Con navajas recubiertas de teflón /
grosor de corte ajustable 1-50mm,  
capacidad: 120 hasta 1500 k/g

Disco de corte 5 cuchillas
Capacidad –  
Perejil: aprox. 120 Kg/h,
Col: aprox. 800 Kg/h,  
Pepino (2,8mm): aprox. 800-1.000 Kg/h

Disco de corte 2 cuchillas  
Corte preciso de rodajas de  
productos largos y redondos.   
Capacidad: máx. 2.000 Kg/h

Disco de corte ondulado
Capacidad: hasta 750 Kg/h

Accesorio para cubos*
Cubos exactos
Capacidad: 1.200 – 2.000 Kg/h

Disco para juliana
Desde juliana pequeña hasta  
bastones gruesos de patatas fritas.
Capacidad: Depende del producto  
y el grosor de corte. 

Disco de rallar*
Para rallar vegetales crudos, queso, frutos secos,  
chocolate, y pan duro. Capacidad: dependiendo  
del producto y del grosor de corte.

Disco de corte ajustable*

disponible con cuchillas estándar y cuchillas  
cóncavas afiladas / capacidad: depende del  
producto y el grosor de corte

Disco para desmenuzado de pollo*

Para despedazar / deshilachar /  
desmenuzar / desfibrar pollo y carnes.  
Capacidad: hasta 500 Kg/h

Accesorio para segmentos
Para el corte de productos de gran  
tamaño como frutas (e. g. melones) en  
6 segmentos. Capacidad: hasta 600 Kg/h

Cuchilla de 2 aspas rectas
Para el corte de piña en rodajas. Capacidad:  
hasta 500 Kg/h

Cuchilla para sellos o cuadros
Cuadros/sellos perfectos de lechuga
Capacidad: hasta 1.500 Kg/h

Corte óptimo

Dependiendo del producto, es 
recomendable consultar con Kronen



2064026712. . . . . . . .        1,3 mm
66233. . . . . . . .        1,8 mm
66234. . . . . . . .        2,3 mm
66235. . . . . . . .        2,8 mm

Corte preciso con tecnología actualizada

a tamaño original Nº ref. Nº ref. Nº ref. Nº ref.Nº ref.

Formas de corte y grosores de corte Discos de corte Recambios

20632 	 Para cuchilla de
	 2 aspas con arco
48196  	 Para cuchilla de
	 2 aspas sin arco

771319	 Cuchilla de dos aspas (con arco)
47428 	 Cuchilla de dos aspas 	(sin arco)

6540365405. . . . . . .      1-12 mm
65666. . . . . .     12-24 mm

Bloque de navajas
2601172. . . . . . . . .         2 mm
2601173. . . . . . . . .         3 mm
2601175. . . . . . . . .         5 mm

Cuchilla de recambio
112642601178. . . . . . . . .         8 mm

2601180. . . . . . . .       10 mm
2601185. . . . . . . .       15 mm

26904. . . . . . . . . .         2 mm
26840. . . . . . . . . .         3 mm
26896. . . . . . . . . .         5 mm
26888. . . . . . . . . .         8 mm

26880. . . . . . . . .        10 mm
26912. . . . . . . . .        15 mm

ajuste libre
hasta 12 mm

ajuste libre
desde 12–24 mm

2 x 2 mm

3 x 3 mm

5 x 5 mm
8 x 8 mm

10 x 10 mm 15 x 15 mm

655226720 . . . . . . . . . . . .            2 mm
28976 . . . . . . . . . . . .            3 mm
28984 . . . . . . . . . . . .            4 mm
28992 . . . . . . . . . . . .            5 mm

29000 . . . . . . . . . . . .            6 mm

1,8 mm

1,3 mm

2,8 mm

2,3 mm

3 mm
4 mm 6 mm

2 mm 5 mm

ajuste libre
desde 1 a 50 mm

ajuste libre
desde 1 a 50 mm

3084026736. . . . . . . . . .         4 mm

Rejilla de cubos
49286 . . . . . . . . . .            10 mm
35472 . . . . . . . . . . .          12 mm
65680 . . . . . . . . . . .          15 mm

49282 . . . . . . . . . . .          20 mm
Cuchilla de recambio
13536

Cuchilla de recambio
13536

49292. . .  10 x 10 x 12 mm
35480. . . . . . . . .        12 mm
65681. . . . . . . . .        15 mm
42656. . . . . . . . .        20 mm

65079 . . . . . . . . . . . .            2 mm
18640 . . . . . . . . . . . .            3 mm
46000 . . . . . . . . . .         4,2 mm
46001 . . . . . . . . . . . .            6 mm

46002 . . . . . . . . . . . .            9 mm47993 . . . . . . . . . . . .            2 mm
41800 . . . . . . . . . . . .            3 mm
45997 . . . . . . . . . .         4,2 mm
45998 . . . . . . . . . . . .            6 mm

45999 . . . . . . . . . . . .            9 mm2 mm

3 mm

4,2 mm 6 mm 9 mm

Peine desmechador
95679. . . . . . .      6 dientes
95681. . . . . . .      7 dientes

Rejilla de segmentación
987126. .   6 segmentos

Cuchilla
86333. . . . . . . . . .          4mm

ajuste libre
desde 1 a 50 mm

escala 1:3 – el tamaño de los segmentos
depende de la altura y el diámetro del producto

95668

88865

86360

Cuchilla de
recambio

Cuchilla
11264 Disponible
para cualquier cuchilla
de corte en cuadros

2601420E. . .  20x20 mm
2601225E. . .  25x25 mm
2601226E. . .  30x30 mm
2601227E. . .  35x35 mm0 10 20 30 40 50mm

10 x 10 x 
12 mm

12 x 12 x 
12 mm

15 x 15 x 
15 mm

20 x 20 x 
20 mm

4 mm

Ventajas de las hojas de cuchillas revestidas con teflón
Las hojas de cuchillas cubiertas con teflón (disponibles en cuchillas de dos aspas) reducen el 
pegado del producto, por ejemplo para procesar productos ricos en proteínas, como carne, 
pescado o embutidos o bien para productos con contenido de azúcar como dátiles y damascos. 

Ventajas de las hojas de cuchillas afiladas de manera cóncava
Los afilados cóncavos (disponibles en cuchillas de 2 aspas y en cuchillas ajustables) son 
perfectos para optimizar el corte de cebollín, endivias, berenjenas, zanahorias y pepinos.

Cuchilla de
2 aspas

Cuchilla de 2 aspas
con navajas  
recubiertas de teflón.

Disco de
corte ajustable

Disco de
juliana

Disco de corte
con 5 cuchillas

Disco de corte fijo
con 2 cuchillas

Disco de corte
ondulado

Accesorio
para cubos

Disco de rallar

Cuchilla para
sellos o cuadros

Accesorio para
segmentos

Cuchilla de
2 aspas rectas

Disco para
desmenuzado
de pollo

Accesorios para la cortadora GS 10-2

Otras formas y grosores de corte de los discos de corte disponibles bajo pedido

774954. . . .   20 x 20 mm
774964. . . .   25 x 25 mm
774960. . . .   30 x 30 mm
774962. . . .   35 x 35 mm
740261. . . .   50 x 50 mm

20 x 20 mm
25 x 25 mm
30 x 30 mm
35 x 35 mm
50 x 50 mm


