THE CROWN FOR FRESHNESS

Découpe

Trancheuse Tona S

Idéal pour couper des tranches de fruits et légumes parfaites et réguliéres : la coupeuse,
compacte, traite jusqu'a 1200 produits par heure. Le chassis mobile, de série, permet
d’ utiliser la machine a différents endroit.

jusqu'a 1.200 piéces/h capacité max
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THE CROWN FOR FRESHNESS

Vos avantages

¥ Coupe en tranches alignées et réguliéres

¥ Les tranches sont évacuées horizontalement et
de maniére compacte avec l'avantage de retirer
le produit tranché entier - Parfait pour garnir
des sandwichs, remplir des plateaux, etc.

W Accessoire top-and-tail disponible pour couper
les extrémités

W Grandes zones de stockage des produits

W Utilisation aisée

Portrait

Coupes en tranches nettes pour la
transformation des fruits et légumes

La trancheuse Tona S est idéale pour la coupe nette
des fruits et légumes, en particulier des tomates,
des kiwis et des agrumes. Jusqu'a 1.200 fruits ou
Iégumes peuvent étre transformés par heure.

La forte inclinaison des couteaux garantit une coupe
nette en tranches. Le bloc de couteaux se démonte
facilement, par exemple pour le nettoyage.

La Tona S integre un chéassis mobile et des zones de

stockage pratiques en polyéthyléne haute densité
pour la préparation et le stockage des produits.
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Trancheuse Tona S

Groupes de produits
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THE CROWN FOR FRESHNESS

Avantages

Tranches nettes du fait que le
produit est parfaitement
positionné lors de la coupe et
évacué sur un plan horizontal.

Les fruits et Iégumes a transformer sont
placés un a un dans les supports de produit
(16 en tout) sur un plateau tournant. Les
produits sont conduits en continu vers le
poste de coupe. Les couteaux inclinés
garantissent une coupe nette et en douceur,
en tranches réguliéeres. Les tranches sont
évacuées horizontalement et de maniere
compacte avec l'avantage de retirer le
produit tranché entier ; parfait pour garnir
des sandwichs, remplir des plateaux, etc.

Excellente mobilité grace au
chassis mobile

La Tona S,robuste, est équipée de série d’ un
chassis mobile et s’ utilise donc en toute
flexibilité dans des lieux différents.

Données techniques

Trancheuse Tona S

Utilisation simple et sire,
changement d'outils rapide et
efficace

L' utilisation de la Tona S est simple et
ergonomique. Tous les accessoires, comme
le bloc de couteaux, le poussoir, le plateau
tournant, etc. peuvent étre retirés
rapidement et sans outils supplémentaires
puis nettoyés individuellement.

Puissance électrique Tension 230V N/PE
Fréquence 50 Hz

Air Pression de travail 6 bars
Consommation d'air 20m3*/h
Cadences (cycles) par heure 1200

Dimensions

LxIxH

Poids
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1100 x 1230 x 1214 mm

80 kg
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®
I(R.NEN Trancheuse Tona S

THE CROWN FOR FRESHNESS

Hauteur d'entrée/de pose 866 mm

Hauteur de sortie/de distribution 818 mm
Divers Diamétre du produit brut max. 75 mm

Longueur du produit brut max. 75 mm

Les données indiquées sont des données standard. En outre, une adaptation a d'autres réseaux d'alimentation (p. ex. 230V/60 Hz) est par
exemple possible en option (a I'exception des machines manuelles et pneumatiques). Sous réserve de modifications.
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