THE CROWN FOR FRESHNESS

Désinfection, Préparation, Découpe, Lavage, Séchage, Mélange, Transport, Pesage, Emballer

Chaine de transformation et
d’ emballage pour les salades
et les légumes

Installation compléte semi-automatique pour couper, laver, sécher, peser et emballer les
salades et les Iégumes : pour plus d'efficacité, une transformation en douceur et une qualité
de produit supérieure - également disponible en version SMART.

jusqu’ a 1.000 kg/h capacité max
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Vos avantages Groupes de produits

¥ Transformation semi-automatique pour une ﬂ @
production plus efficace et des capacités élevées @
W Intégre des machines de pointe : par exemple GS
10-2, GEWA 3800 PLUS, KS-100 PLUS
W Transformation en douceur et excellente qualité
des produits : utilisation flexible pour divers
produits.
W Utilisation aisée et personnel réduit
¥ Emballage efficace avec la solution d’ emballage
intégrée de GKS Packaging.
¥ Disponible en version SMART : communication
entre les machines pour un flux de production

constant

Portrait

Couper, laver, sécher et emballer jusqu’ a
1.000 kg/h de produit

La chaine de transformation et d'emballage semi-
automatisée intégre plusieurs machines KRONEN
avec une solution d'emballage du partenaire
KRONEN GKS Packaging. La chaine transforme
intégralement les produits bruts jusqu’ au produit

final emballé en sachet.

L' installation s’ utilise principalement pour
transformer les salades coupées, mais aussi pour le
chou et les carottes ainsi que d'autres types de
Iégumes qui doivent étre lavés aprés la coupe. La
capacité dépend du produit et de la taille de
I'emballage.
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Les machines et solutions suivantes sont intégrées :

* Préparation : Table de parage pour
4 personnes
¢ Coupage : Coupeuse longitudinale GS 10-2,
en option avec vaste choix de couteaux
différents.
* Transporter : Bande de transpot PLUS
* Prélavvage : Laveur HELICAL GEWA 3800 PLUS
avec évacuation par tapis immergé
¢ Lavage : Laveur HELICAL GEWA 3800 PLUS avec
évacuation vibrante et systéme de dosage et de
mesure en option
* Séchage : Deux essoreuses a salades et a
légumes KS-100 PLUS a carrousel pour paniers
* Pesage : Plate-forme de pesée KWT 16
* Emballage : solution d’ emballage intégrée GKS
avec
o ensacheuse FLEX L: En option, la machine
peut étre équipée d’un raccord
d’alimentation en gaz pour un ensachage
des produits sous atmosphére modifiée et
d’une imprimante pour, par exemple,
indiquer le numéro de lot, le code-barres et
la DLC les sacs peuvent étre traités via une
connexion pour ajout de gaz (MAP) puis
imprimés.
o Tapis d' évacuation, avec détecteur de
métaux en option
o Table rotative pour mise en tampon

Si un deuxieme produit, par exemple des salades,
est introduit dans le laveur GEWA via une deuxieme
coupeuse ou un deuxiéme tapis, les produits sont
mélangés en méme temps pendant le processus de
lavage par le systéme de lavage HELICAL.

Si nécessaire, la disposition des machines et des

accessoires peut étre modifiée afin que les produits
qui sont d'abord lavés puis coupés puissent
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également étre traités.

La ligne est idéale pour I' emballage dans des sacs
jusqu'a 350 mm de large. Une peseuse associative
peut étre proposée a la place de la plate-forme de
pesée KWT 16 pour le conditionnement en petits
sacs.

Remarque : les vidéos ci-dessous présentent
d' autres chaines de transformation.

Avantages

Usinage et transformation en
continu et en douceur de
grandes capacités

La ligne de production usine et transforme
les produits en continu et ne nécessite donc

qu'une faible intervention du personnel.
Grace a la communication des machines
dans la version SMART et aux affichages
visuels pour les opérateurs de machines, il
est possible de garantir un flux de
production constant et peu interrompu.
Cela permet de garantir des capacités
d'usinage et transformation élevées ainsi
gu'une efficacité et une qualité maximales
dans la production.
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Processus automatique,
hygiénique et flexible

Les installations de découpe, de lavage et
de séchage KRONEN sont congues pour des
changements fréquents de produits et de
recettes pendant une équipe de production.
Les coupeuses a bande garantissent des
changements de couteaux rapides. Les
laveuses se vident complétement en tres
peu de temps. Les tambours des grandes
centrifugeuses sont soufflés lors de la
vidange. Le design hygiénique des
machines de KRONEN permet une bonne
accessibilité de toutes les zones et un
nettoyage facile. Une utilisation conviviale et
la sécurité des opérateurs sont garanties.
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Des solutions complétes
provenant d'un seul fournisseur

KRONEN est votre partenaire de confiance,
y compris pour | installation de chaines de
transformation automatisées. Grace a ses
compétences en matiére de planification et
de conseil, la solution adéquate est mise en
caivre pour chaque besoin du client. Pour

ce faire, KRONEN propose des chaines
complétes d'un fournisseur unique et
intégre si nécessaire des machines adaptées
de ses partenaires.

Solutions sur mesure
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KRONEN CITROCIDE® : Hygiéne
optimale et sécurité alimentaire
lors du processus de lavage -
sans chlore

Le nouveau systeme d' hygiénisation est une
alternative innovante a la désinfection a
base de chlore. Il est congu pour le lavage
hygiénique des fruits, Ilégumes et salades.
Le systéme de lavage combine les laveuses
KRONEN avec le systeme CITROCIDE®, qui
dose automatiquement un additif de lavage
trés efficace dans I eau de lavage. Le
systeme réduit la charge microbienne sur
les produits et dans I' eau de lavage en
neutralisant efficacement les micro-
organismes. Il permet ainsi le recyclage sr
de I eau de lavage et empéche les
contaminations croisées. Aucune SPD (sous-
produits de désinfection) nuisible a la santé
humaine ou a I' environnement ne reste
dans I' eau de lavage. Le systéme peut
également étre installé en retrofit sur les
laveuses KRONEN existantes.
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