mél beiliegendem Rezept muss der Ver-
braucher nur noch Teile eines Apfels sowie
nach Geschmack Fruchtsaft hinzugeben.
Erfolgreiche Markteinfithrung war 2015.
»Die Kostproben, die wir auf unserem Mes-
sestand verteilten, kamen jedenfalls sehr gut
an“, zeigte sich Geschiftsfithrer Klaus-Die-
ter Wilke optimistisch. Die EO Mecklenbur-
ger Ernte GmbH hatte weitere Neuheiten zu
berichten: Die Straffung des Mitgliederkrei-
ses ist abgeschlossen. Die Zahl von aktuell
27 Gesellschaftern wird al-
ler Voraussicht nach wieder
leicht ansteigen. Und auch
von einem Umsatzplus ist
die Rede: Gegeniiber 2014
waren im Vorjahr 14% mehr
zu verbuchen. Der Umsatz
liegt damit wieder deutlich
iiber der 100 Millionen Euro-
Grenze.

B Die Frischebox (D):
Croutons gemischt
mit Kernen

»Wir waren 2012 schon ein-

mal auf der FRUIT LOGISTICA, so Armin

Wirtz, Geschéftsfithrer von Die Frischebox

GmbH. ,Damals haben wir so viele Kontak-

te gemacht, die reichten erst einmal drei Jah-

re. Jetzt wollten wir nachlegen. Das ist gelun-
gen; alle fiir uns wichtigen Entscheider wa-
ren an unserem Stand. Wir freuen uns, dass
der Handel zwar alle Zertifizierungen im Au-
ge hat, aber dennoch immer risikofreudiger
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Geschiftsfiihrer Klaus-Dieter Wilke
présentiert die verpackten Smoothie-
Bestandteile.

wird, wodurch insbesonde-
re der Convenience-Markt
wiachst.“ Die in Rheinstitten
anséssige Firma ist weltweit
auf der Suche nach funktio-
nierenden Konzepten und
versucht, die dem deut-
schen Markt anzupassen.
Aus der Vielfalt ihres Sorti-
mentes — das beispielswei-
se auch Trockenfriichte, Niisse und Kriuter
umfasst—wihlte Die Frische-
box diesmal die neuen Salat-
Croutons fiir den Berlin-Auf-
tritt aus. ,,Bei diesen Produk-
ten spielen wir nicht nur mit
verschiedenen Geschmacks-
richtungen, sondern auch
mit der Optik“, erldutert
Wirtz. ,So wird das gerdstete
Gebéck mit Kernen, getrock-
neten Beeren, Tomaten oder
Rostzwiebeln gemischt und
in  wiederverschliefbaren
Schalen unter Schutzatmo-
sphére verpackt.” Insgesamt
bietet Die Frischebox 60 verschiedene Crou-
tons, gerdstet fiir Salate und frittiert fiir Sup-
pen.

b SV ERNIARKIE

Ersellng reme
M Eisberg (CH): Dressing aus
Friichten
Zu den Neuheiten in den Kiihlregalen, die
die Schweizer Firma eisberg auf der Messe
aufgestellt hatte, gehorten auf der Basis von

ein neues Display vor.

Friichten hergestellte Dres-
sings. Es gibt sie beispiels-
weise in den Geschmacks-
richtungen Himbeere, Apfel,
Pflaume und Birne sowie als
Vinaigrette. ,Diese Kreation
ist unter der Bezeichnung
Tokaj-Dressing auf dem
weit entwickelten ungari-
schen Convenience-Markt
bereits erfolgreich gestartet*, erliuterte Ka-
trin Geisthardt (PR & Communication Ma-
nager). Ein weiteres neues Produkt sind die
Frucht-Snacks in zwei Mischungen und zwei
Groélen. Auch bei den bekannten Produkten
gab es Innovationen. So bereichern jetzt u.a.
getrocknete Tomaten die Lunchbox. Gleich-
zeitig hat ein Teil der Standard-Erzeugnisse
eine neue Verpackung bekommen. Um Kin-
derfiir Salate zu begeistern ist beispielsweise
der,,Green Hero" unterwegs. mhz

ina] S [ cam
Katrin Geisthardt (PR & Communication Manager)
informierte die Messebesucher iiber neue Produkte von
eisberg. Fotos (6): Heinz

Zahlreiche Neuheiten mit Kooperationspartnern

Auf dem diesjahrigen Kronen-Messestand erlebten interessierte Besucher ein groRes und mannigfaltiges
Angebot aus dem Kronen-Maschinenprogramm. Besonders die Live-Demonstrationen der vielen Neuentwick-
lungen mit kundenorientierten Anwendungen und Losungen stieBen auf
reges Interesse und sorgten fiir ein iiberaus positives Feedback.

uf der Kronen-Ausstellungsfliche

zeigte sich zudem die Synergie zwi-
schen Kronen und den Kooperationspart-
nern JFPT Foodlife, ZTI-Mechatronics und
GKS Packaging. Ein weiterer Publikums-
magnet waren die kulinarischen Spezia-
litditen-Angebote - frisch zubereitet von
den Gourmetkdchen Wolfgang Blum und
Andreas Eigner. Einige der leckeren Re-
zepte wurden in den bisherigen Kronen-
Jahreskalendern versffentlicht.

Die Fachbesucher auf dem Messe-
stand interessierten sich besonders fiir die
Neubheiten: .
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UVC-Lock Entkeimungsschleuse

Die UVC-Lock Entkeimungsschleuse wur-
de speziell zur Oberflichenentkeimung
von Verpackungsmaterial wie Kisten,
Transportbehélter, Werkzeug, usw. in en-
ger Kooperation mit der Schweizer Firma
sterilAir® (CH-Weinfelden) entwickelt. Die
UVC-Lock ist dem Hersteller zufolge mit
modernster UVC-Technik (Hybrid-Réhren
von sterilAir®) ausgestattet und vereinigt
gleichzeitig den Anspruch von Robustheit,
Flexibilitdt und hoher Wartungsfreundlich-
keit. Die UVC-Behandlung mit sterilAir®

Die UVC-Lock Entkeimungsschleuse wurde speziell

2ur Oberflichenentkeimung von Verpackungsmaterial
entwickelt. Stefan Zillgith erluterte die Vorteile am Stand
von Kronen.
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Der Kooperationspartner ZTI-Mechatronics zeigte einen innovativen

Mangoschiler & -entsteiner.

Komponenten entkeimt laut Kronen sicher
und zuverldssig: Ohne Hitzeeinwirkung,
unerwiinschte Additive, Riickstinde und
innerhalb kiirzester Zeit. Durch die UVC-

Behandlung wird die DNS von Keimen zer-

stort, d.h. Kontakt- und Schmierinfektionen

konnen so effektiv verhindert werden. Zu
denVorteilen gehoren:

® Das Trocknen der Behélmisse (wie z.B.
bei Rieseldesinfektion) ist nicht mehr
notwendig.

@ Die UVC-Lock kann ideal zur Trennung
von 2 Rédumen, z.B. Low- und High-
Care-Bereiche, eingesetzt werden.

® Mit der UVC-Lock kénnen alle Mate-
rialien im Gr6Benbereich von 50 x 50 x
20 mm bis zu 550 x 300 mm schonend
durchgeschleust werden. Durch die ef-
fiziente Anordnung der UVC-Rohren
wird eine fast vollstindige Bestrah-
lungsfldche garantiert.

@® Das voll umschlieRende UVC-Lock-Ge-
hiuse mit Bandhaube besteht aus Edel-
stahl und gewdhrleistet eine gefahrlose
Nutzung vor UVC-Strahlung.

® Das intuitiv bedienbare Farb-Touch-
screen hat eine benutzerfreundliche
Oberflache und ist einfach zu bedienen.

® lLange Standzeiten der UV-Réhren,
beispielgebend niedriger Energiever-
brauch und eine niedrige Oberfléchen-
temperatur erlauben auch den Einsatz
bei wirmeempfindlichen Produkten.

Fiir das ergonomische Abwiegen und Befiillen bietet Kronen
ein Personenpodest inklusive Einkopfwaage an.
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FRUIT LOGISTICA

Fiir das ergonomische Abwiegen und Be-
fillen bietet Kronen ein Personenpodest
inklusive Einkopfwaage an. In Verbindung
mit der GKS-Verpackungsmaschine CP 350
oder UP 350 konnen unterschiedliche Pro-
dukte abgewogen, abgefiillt und in repré-
sentative Beutel verpackt werden (z.B. Ge-
miise, Obst, Salat, Backwaren, Rohgemiise,
SiiRigkeiten aber auch Non-Foodproduk-
te). Das Edelstahl-Podest ist angepasst auf
die Hohe der Verpackungsmaschine, mit
Sicherheitsaufkantung und Gelédnder. Die
Misch- und Abpackschute mit integriertem
Einkopfwiegebehilter ist in ergonomischer
Hohe angeordnet und tiber Stufen leicht er-
reichbar. Der groRe Wiegebehdlter ist mit ei-
nem 19 Liter Volumen zum Abwiegen auch
von ganzen Salatbléttern (zum Beispiel Lol-
lo Bionda bis 1 kg) perfekt geeignet.

Die Verpackungsmaschine CP 350 oder
UP 350 ist somit von oben leicht und funk-
tional befiill- und bedienbar. Die einfache
Reinigung des kompletten Edelstahlpo-
dests sowie der Einkopfwaage nennt Kro-
nen ein weiteres “Plus” dieser Anlage.

Mangoschiler & -entsteiner
(ZTI Mechatronics)

Der Mangoschiler & -entsteiner (ZTI Me-
chatronics) zum Schélen und Entsteinen
von Mangos (30 bis 40 Stiick pro Minu-
te) - vollautomatisch und in einem Zyklus.
Die Mango wird in die Aufnahmestation
der Maschine gelegt und positioniert und
durchlduft dann die Schél- und Entsteinsta-
tionen. Die Mango ist eine sehr empfindli-
che Frucht, und dies erfordert besondere
Sorgfalt in der Verarbeitung. Herkdmmliche
Schilmethoden kénnen kein zufriedenstel-
lendes Ergebnis liefern, da die Frucht oft
beschddigt wird. Aufgrund der einzigarti-
gen Verarbeitungsmethode wird die Mango
nicht an den Auflenseiten sondern durch
den Stein gehalten. Durch den anschliefen-
den Schélvorgang wird die Mango langs der
Frucht geschélt, das Ergebnis dieser Schal-

Das Unternehmen ist sehr exportorientiert und daher
regelméfiger Aussteller auf der internationalen Fachmesse

methode bietet eine ,wie
von Hand geschélte, sau-
bere und glatte Fruchtober-
flache. Nach dem Schilen
wird die Mango entlang des
Steins in zwei Hilften geteilt.
Mit dieser Methode wird die
Produktlebensdauer enorm
erhoht.

2015 erfolgreiches Jahr

Der seit Jahren anhaltende
Wachstumskurs der Kronen GmbH fiihrte
zu einem Umsatz iiber 14 Mio Euro (2015:
14,3 Mio Euro), dies bereits im zweiten Jahr
in Folge. Diese Zahlen gab das Unterneh-
men anlésslich der Veréffentlichung des
Geschiftsberichts kurz nach der Messe be-
kannt. ,Durch einen Standortwechsel der
Kronen US-Tochtergesellschaft Kronen
Corp. von New York nach Madison/Wis-
consin in Verbindung mit erweiterten Ser-
viceangeboten konnte der Umsatz in den
USA um 94% gesteigert werden. Auch in
Siidamerika werden in Kiirze zwei Mitar-
beiter direkt fiir Kronen tétig sein, die von
Uruguay und Argentinien aus den gesam-
ten Kontinent sowohl vertriebs- als auch
kundendiensttechnisch betreuen wer-
den.” Kronen sei mit einem Export-Anteil
von iiber 75% weiterhin sehr exportorien-
tiert.

Der Trend in der so genannten griinen
Nahrungsmittelindustrie (Salat, Gemiise,
Obst) gehe kundenseitig immer mehr zu
Betriebskonzentrationen. ,Dies veranlass-
te uns, verstirkt in die Entwicklung von in-
novativen Maschinen und Anlagen fiir die
Verarbeitung von gréReren Mengen zu in-
vestieren. Damit konnte sich Kronen auch
zum Systemlieferanten entwickeln und
profilieren.“ Als einen weiteren Erfolgsfak-
tor bezeichnet Kronen die Steigerung des
Eigenfertigungsanteils um 10%.

Auch fiir daslaufende Jahr kiindigte das
Unternehmen weitere Investitionen an. So
werde die Fertigung mit dem Programm
»Wertstrom 2018“ optimiert. Als wesent-
licher Bestandteil dieses Konzepts ist die
Anschaffung mehrerer Produktionsanla-
gen und -maschinen geplant um entspre-
chend die Fertigungstiefe zu erththen. Eine
Solaranlage mit 100 kW in Verbindung mit
einer Solartankstelle fiir Elektrofahrzeuge
ist bereits in Auftrag gegeben. Mit dieser In-
vestition setzt Kronen ein Zeichen fiir eine
umweltfreundliche und nachhaltige Pro-
duktion und leistet somit einen wichtigen
Beitrag zur CO? Reduzierung. |
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