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KRONEN GMBH NAHRUNGSMITTELTECHNIK
Offensiv in die Zukunft mit innovativen Neuheiten
und Robotertechnologie

Anldsslich der Anuga FoodTec prisentiert sich die expandierende
Kronen GmbH Nahrungsmitteltechnik mit Neuheiten sowie einer breiten
Maschinenpalette aus dem Standardprogramm unter Live-Bedingungen.
Mit einem leistungsstarken Angebot zeigt Kronen ihre vielfiltigen und
modernen Verarbeitungsmaglichkeiten fiir Salat, Obst und Gemiise.

Das Unternechmen mit Sitz in Kehl
am Rhein gehort zu den weltweit
fithrenden Lieferanten fiir die Catering-,
Convenience-, Feinkost- und Lebensmit-
telindustrie fiir Salat-, Gemiise und Obst-
verarbeitung, sowie Fisch-, Fleisch- und
Gefliigelverarbeitung. Zu den Maschinen-
Neuheiten aus dem Bereich 0+G, die in
Kéln prasentiert werden, gehoren:

Die neue GEWA XL Waschmaschine.

GEWA XL

Die neue GEWA XL Waschmaschine bie-
tet laut Kronen GmbH optimale Wascher-
gebnisse fiir grofe Mengen Gemiise, Sala-
te und Friichte. Bei dieser Waschmaschine
handeltes sichum Ergebnis des RESFOOD-
Projektes  (wwwiresfood.eu/web/), das
Kronen erstmalig zur Anuga Foodtec 2015
vorstellt. Die GEWA XL zeichnet sich im
Wesentlichen durch folgende Merkmale
aus:

@ garantierte Verweilzeit von 45 Sekun-

den

® Sandfang, Insektenaustrag, Filtersieb

@ Energieeffizienz durch optimale Was-
serstromung

@ geringerer Wasserverbrauch beim Ab-
sprithen und Waschen

® durch optimiertes Absprithen keine
organischen Riickstdnde auf dem Pro-
dukt, dadurch bessere Haltbarkeit des
Produkts

® trockeneres Produkt durch Bandabsau-

gung

Roboterstation fiir
Tomatenverarbeitung

Erstmalig prédsentieren Kronen live eine
Roboterstation fiir Tomatenverarbeitung,
bestehend aus vier miteinander verbun-
denen Hauptmodulen: Rollenverlesetisch,
Schneidemaschine PGW, Bildverarbei-
tungssystem und Roboter. Uber den Rol-
lenverlesetisch werden die Tomaten sepa-
riert und zur Roboterstation gefordert, dort
durch die Bilderkennung evaluiertund aus-
gewihlt, Die Bildverarbeitung berechnet
die Koordinaten fiir den Greifer, der am Ro-
boter montiert ist. Der Roboter greift nun
die Tomate und legt sie zur Weiterverarbei-
tung auf die Schneidemaschine PGW. Die
Tomate wird nun in perfekte, gleichmélige
Scheiben geschnitten.

Neue Ananas- &
Melonenschilmaschine

Die neue AMS 220 Ananas- & Melonen-
schdlmaschine ist spezialisiert auf das
Schilen von Friichten in einer grofen
Bandbreite in unterschiedlichsten Formen
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Die neue AMS 220 Ananas- & Melonenschilmaschine.

und Grolen. Sie verfiigt laut Kronen tiber
eine Kapazitét von bis zu vier Friichten pro
Minute.

Robotik-Pack-Linie

Ein besonderes Messehighlight wird die
Live-Vorfithrung der Robotik-Pack-Linie
sein - einer komplexen Verarbeitungs- und
Verpackungsanlage. Diese automatisierte
Anlage besteht laut Kronen aus mehr als ei-
nem Dutzend Modulen, die verschiedene
Veggie-Packs herstellt. ,Unterschiedliche
Rohkostprodukte, in diesem Falle sind es
Mini-Gurken, Mini-Paprika, Mini-M&hren
und zur Abrundung eine Kleinpackung mit
leckerem Dipp, werden komplett zusam-
mengestellt, kontrolliert, etikettiert und
in ein Tray gepackt.“ Kronen ist Partner im
Netzwerk der Robotik-Pack-Linie mit der
Bandschneidemaschine GS 10-2 TTS. ,Ab-
gestimmt auf das hohe Niveau der Robotik-
Pack-Linieist diese Schneidemaschine per-

Ein besonderes Messehighlight
wird die Live-Vorfithrung der Robotik-Pack-Linie sein.
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fekt integriert. Wahrend der Messe kinnen
sich die Standbesucher das Veggie-Pack
gern als kleinen Vitaminschub vom Robo-
ter geben lassen.

Die Robotik-Pack-Linie ist in Halle 7,
D-090 zu besichtigen.

Die breite und kompetente Aufstellung
von Kronen wird untermauert durch den
neuen Geschéftsbereich ,KRONEN Sys-
tems" mit dem Ziel, die Experten-Kompe-
tenz bei der Entwicklung von komplexen
Losungen fiir die Automatisierung und
Rationalisierung von Lebensmittelverar-
beitungsprozessen in einem hoch quali-
fizierten Team zusammen zu fithren und
zielgerichtet zu bearbeiten. Ergebnisse
und Erfahrungen dieser Gruppe werden
stindig tiberpriift und abgestimmt mit den
Entwickdungsergebnissen von fithrenden
Europdischen Instituten und namhaften

USA/ITALIEN/ATLAS PACIFIC

Neue Technologie fiir Fresh Cut-Obst

In diesermn Jahr stellte Atlas Pacific den
Fruchtzerteiler FC15 Fruit Chunker als
Neuheit auf der FRUIT LOGISTICA 2015
vor. ,Er schilt und zerstiickelt Ananas
und Melonen fiir den Fresh Convenience-
Sektor*, erkldrte Monica Riboni gegentiber
dem Fruchthandel Magazin. Der Techno-
logie-Konzern hat seinen Sitz in Colorado,
USA, und eine Filiale in Mailand fiir das
Europageschift.

Die Maschine FC15 Fruit Chunker stellt
laut Riboni die Fruchtgréfe automatisch
ein, entfernt die Kerne, Schalen und Striin-
ke und schneidet Ananas und Melonen in
Stiicke. Dies geschieht mit einer Geschwin-
digkeit von zwei bis 15 Friichten pro Minu-
te. Berlihrungen der Produkte durch die
Hénde der Mitarbeiter gibt es nicht, so dass
das Risiko einer Kontamination mit Bak-
terien erheblich vermindert wird. ,Es ist
kein Zufall, dass der FC15 Fruit Chunker fiir
den FRUIT LOGISTICA Innovation Award
(FLIA) nominiert wurde. Es steckt viel Ar-
beit hinter diesem Prototyp und es freut
uns natiirlich, dass die Maschine unter den
zehn besten Innovationen gewesen ist.”

Die Kompetenz von Atlas Pacific ist
nach eigenen Angaben umfangreich und
umfasst Schilmaschinen fiir Apfel und Bir-
nen, Maschinen zum Aufschneiden von
Apfeln, zum Entkernen von Aprikosen und
Pfirsichen sowie zum Entfernen von Kir-
schenstangeln. ,Die Entkernungs-Maschi-
nen sind auf dem griechischen Markt sehr
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Forschungsorganisationen in der Lebens-
mittelverarbeitungstechnik.

Indie Durchfiihrung von gemeinsamen
Forschungsprojekten sollen zukiinftig auch
vermehrt Kunden von Kronen als direkte
Anwender dieser Technologien eingebun-
den werden um in der praktischen Anwen-
dung von den neuen Technologien zu pro-
fitieren.

»Auch auf der Anuga FoodTec werden
die Kronen-Stand-Besucher wieder ver-
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Monica Riboni

gefragt. Unsere Position auf dem italieni-
schen und spanischen Markt ist gleichblei-
bend hoch. Den deutschen Markt beliefern

Erstmalig
prasentieren
Kronen live eine
Roboterstation
fiir Tomaten-
verarbeitung.

wohnt mit delikaten Kostlichkeiten — frisch
zubereitet von den Gourmetkéchen Wolf-
gang Blum & Andreas Eigner. Durch die
innovative Kronen-Technik nach neues-
tem Standard wird das Zubereiten der
Rezepte aus dem Kronen-Jahreskalen-
der 2015 erneut wieder zu einem Koch-
erlebnis.” =

Anuga FoodTec: Halle 10.1/Stand FO08

wir vor allem mit Maschinen zur Bearbei-
tung von Apfeln®, fithrte Raboni weiter aus.

Atlas Pacific stellt seit 2013 auf der
FRUIT LOGISTICA aus. ,, Wir wollten uns ei-
gentlich nicht mehr an Messen beteiligen.
Doch in Berlin haben wir die besten Gele-
genheiten, sehr wichtige Kontakte zu kntip-
fen. Mit der Nominierung fiir den FLIA hat
sich gezeigt, dass unser Entschluss richtig
war.”

Der Markt fiir vorgeschnittenes Obst
wichst, wenn auch nicht so deutlich wie
bei Gemiise, vor allem bei Salaten. Doch Ri-
boni ist optimistisch, dass durch moderns-
te Technologien die Qualitat verbessert und
damit auch das Vertrauen der Verbraucher
gesteigert werden kann. |
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