'FRESH CONVENIENCE

Das Waschsys-
tem Deconwa
reduziert durch
einen tempe-
raturgefiihrten
Prozess von
etwa 50° C

die bakterielle
Belastung von
Apfeln und

ist aufgrund
seiner Isolie-
rung optimiert
fiir den Einsatz
in gekiihiten
Raumen,

30 { FRUCHTHANDEL

it den Industrie 4.0"-
Losungen prasentiert Kro-
nen internet- und kom-

munikationsfahige Maschinen wie
die Bandschneidemaschine GS 10-
2 Smart und die Waschmaschine
Deconwa Smart. Zudem wird ge-
zeigt, wie die Vernetzung verschiede-
ner Maschinen funktioniert, wie also
eine ,Smart Factory” im Freshcut-Be-
reich realisiert werden kann. Die
Smart-Lésungen sind modular aufge-
baut: Kronen bietet ein Basismodul
an. Darliber hinaus aber werden die
SMART Machines individuell an die
spezifische Anwendung der Kunden
angepasst und der Leistungsumfang
kann stetig erweitert werden.

Forschungsergebnis:
Innovatives Waschsystem
Deconwa

In einem Forschungsprojekt hat
Kronen gemeinsam mit dem ATB
Leibniz-Institut fur Agratechnik und
Bio&konomie sowie der Mirontell
Fein und Frisch AG das Waschsys-
tem Deconwa entwickelt. Dieses re-
duziert durch einen temperaturge-
filhrten Prozess (Temperatur: rund
50° C) die bakterielle Belastung
von Apfeln far frische Obstsalate.
Aufgrund seiner Isolierung ist das
System optimiert fir den Einsatz in
gekiihlten Rdumen. Die Verweildau-
er der Apfel kann genau gesteuert
werden und der Wiedereinsatz des
Warmwassers ist gewahrleistet.
~Hygienic Design” und optimale
Reinigung sind garantiert. Es kann

Industrie 4.0-Losungen
und ein thermisches
Waschverfahren
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prasentiert Kronen die ,Smart Machines” und zeigt live, wie
Industrie 4.0 im Freshcut-Bereich funktionieren kann. Darii-
ber hinaus wird ein thermisches Waschverfahren vorgesteilt,
das die Produkte schonend und ohne chemische Zusatze

entkeimen soll.

flexibe! in bestehende Prozesslinien
integriert und auch fur dhnliche Pro-
dukte angewandt werden.

Live-Prasentationen:
Das Portfolio fiir die
Freshcut-Branche

Neben den beiden Neuerschei-
nungen zeigt Kronen eine Reihe
von Weiterentwicklungen, wie die
Salatschleuder KS5-100 PLUS, die
Entkeimungsschleuse UVC-Lock
oder das Trocknungssystem BDS
3000/800 sowie bewdhrte Maschi-
nen, 2um Beispiel die Bandschneide-
maschine GS 20, die Gemisespira-
len-Schneidemaschine Spirello 150

= ®

Zudem zeigt Kronen wéhrend der
FRUIT LOGISTICA die weiterentwickel-
te Salatschleuder KS-100 Plus.

Aufierdem wird gezeigt, wie die
Vernetzung verschiedener Maschinen
funktioniert, wie also eine ,.Smart
Factory” im Freshcut-Bereich reali-
siert werden kann.

oder die Ananas- und Melonen-
schalmaschine AMS 220.

Erstmals vorgestellt wird auBerdem
die neu entwickelte Apfelschal-
maschine AS 6 zum Schélen, Ent-
kernen, Teilen bzw. Scheibenschnei-
den von Apfeln. Die Apfel missen
lediglich aufgelegt werden, die
Maschine wird dann automatisch
bestiickt. Somit wird einer etwaigen
Verletzungsgefahr vorgebeugt und
die Handhabung vereinfacht. Nicht
nur die Verarbeitung, auch die Pro-
duktausfuhr in die im Untergestell
integrierte Schute erfolgen dann
automatisch. Die AS 6 ist fir die
Herstellung groBer Kapazitéten von
bis zu 900 Apfeln pro Stunde op-
timiert und liegt damit rund 50 %
iber der Kapazitat von der auf dem
Markt etablierten Apfelschalmaschi-
ne AS 4. Die AS 6 wurde zudem spe-
ziell unter ergonomischen Gesichts-
punkten konstruiert. @
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