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.1 MaBgeschneiderte Losungen

Auf der Anuga Foodtec hat die
Firma Kronen grofle Begeiste-
rung unter den Fachbesuchern
geerntet. Kronen setzt auf
ginen ganzheitlichen Ansatz:
Wir planen und beraten in
enger Kooperation mit unse-
ren Partnern aus Industrie und
Forschung. Unser Anspruch ist
es, auf diese Weise innovati-
ve, maBgeschneiderte Ldsun-
gen im Sinne und zum Nutzen
unserer Kunden zu fiefern”
arlutert Eric Lefebvre, Technischer Leiter des
Unternehmens. ,Das Projekt Dekonwa ist ein
Beispiel dafil, wie wir die Anforderungen
der Freshcut-Branche in Bezug auf optimale
Entkeimung und Lebensmittelsicherheit ohne
den Einsatz von Additiven erfilllen wollen.
Das System soll flexibel und problemlos in
bestehende Prozesslinien integriert werden
konnen.” Dieses Thema wurde im Rahmen
eines Vortrags mit dem Titel , Fresh fruit and
vegetable decontamination by an innovative
moderate heat treatment” von Eric Lefebvre
erstmals dem dffentlichen Fachpublikum vor-
gestellt. Das Untemehmen hat wieder eine
Reihe von Neuheiten vorgestelit. Die Gewa
3.800 B Plus Waschmaschine wurde mit
einer neuen, integrierten UVC-Wasserentkei-
mungsanlage ausgestattet. Damit wird das
Waschwasser permanent entkeimt und als

keimfreies Prozesswasser zuriickgefiibrt, Im
Einsatz sind dabei die markterprobten UV-
Komponenten der Firma Steril Air aus Wein-
felden in der Schweiz. Die Verwendung des
UVC-Reaktors dient vor allem der Verhinde-
rung von Kreuzkontaminationen, gewshr-
leistet eine hdhere Prozesssicherheit und
ermdglicht eine Reduktion der verwendeten
Wassermenge. Mit dem Trocknungssystem
K650 erweitert die Firma ihr Portfelio und
prasentiert ein effektives, benutzerfreundli-
ches System, das in der industriellen Anwen-
dung verschiedenste Salat- und Gemiisepro-
dukte sowie geschnittenes Obst in einem
kontinuierlichen Verarbeitungsprozess trock-
net. Je nach Konsistenz, Form, GriBe und
Menge des verarbeiteten Produkts und je
nach gewiinschtem Trocknungsgrad kénnen
Schleuderzeiten und  -geschwindigkeiten

liber ein Touchscreen reguliert werden. Dies
ermdglicht einen effektiven, schonenden und
kurzen Trocknungszyklus. Die Kapazitit des
Trocknungssystems umfasst je nach Produkt
von 400-2.800 kg/h. Einige Parameter sind
automatisiert, so dass die Bedienung Uber-
sichtlich und einfach ist. Optional ist eine
Volumenkontrolle einsetzbar. Ohne Produkt
schaltet die Maschine automatisch in den
Energiesparmodus. Zum Ende des Trock-
nungszyklus wird das Produkt schenend auf
ein Austrageband weitergeleitet, das einen
maéglichst gleichbleibenden Produktfluss fiir
nachfolgende Prozesse gewahrleistet.
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i Leistungsfahig und bewshrt

Das Unternehmen Lddige Maschinenbau pra-
sentiert lebensmittelkonforme Ldsungen fiir
das industrielle Mischen und verwandte Ver-
fahrenstechnologien. Die Maschinen sind nach
aktuellen internationalen Vorschriften filr ein
lebensmittelgerechtes  hygienisches  Design
ausgefilhrt. Ein ebenso leistungsfdhiges wie
bewshrtes Beispiel ist der Pflugschar-Chargen-
mischer FKM 2.000. Der Chargenmischer arbei-
tet nach dem von Lodige in die Mischtechnik
eingefiihrten Verfahren des mechanisch erzeug-
ten Wirbelbetts. In der horizontalen, zylindri-
schen Trommel des Mischers Typ FKM 2000
rotieren als Mischelemente die auf einer Welle
angeordneten Pfiugschar-Schaufeln. Auf diesem
Weg werden die pulverfdrmigen, kdrnigen oder
faserigen Schiittgiiter in eine dreidimensionale
Bewegung versetzt und unter stindiger Erfas-
sung des gesamten Produkts schnell und exakt
vermischt. Die Produktbehandlung erfolgt dabei
ausgesprochen schonend, denn durch die spe-
zielle Form der Werkzeuge wird das Mischgut
in der Radialbewegung von der Trommelwand
abgehoben und eine Zerstbrung der Partikel
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wirkungsvoll verhindert. So gewsahrleistet der
Mischer kurze Mischzeiten bei hichster Misch-
giite und Reproduzierbarkeit der Chargen. Die
auf Wirtschaftlichkeit ausgelegte Maschine
zeichnet sich darliber hinaus durch ein war-
tungsarmes Mischerkonzept sowie eine gute
Zugénglichkeit der Mischerinnenteile aus. Dies
gewahrleistet eine hohe Verfiigharkeit. Je nach

>

Misch'égflgabe wird der Chargenmischer mit
unterschiedlichen Werkzeugen ausgeriistet. Bei
speziellen Anforderungen an den Mischprozess
ist es maglich, die Wirkung des Mischwerks
zusdtzlich zu unterstiitzen. Hierzu werden
separat angetriebene, hochtourig rotierende
Messerkbpfe eingesetzt. Diese ermdglichen im
Zusammenwirken mit den Mischwerkzeugen
ein AufschlieBen von Agglomeraten sowie eine
gezielte Granulierung wahrend des Prozesses.
Weitere zur Verfiigung stehende Ausstattungs-
optionen umfassen eine beheiz- bzw. kilhlbare
Trommel, Kopfstiicke und Welle sowie ver-
schiedene  Fliissigkeitszugabe-Einrichtungen.
Ebenso ist bei Bedarf die Aufbereitung von
pumpféhigen Massen maoglich. Dem groBen
Einsatzspektrum der Mischer entsprechend sind
die Maschinen in unterschiedlichen GroBen von
130-30.000 | Tremmelinhalt erhaltlich.

Gebr. Ladige Maschinenbau GmbH
Tel.: +49 5251/309-211
marketing@loedige.de
www.loedige.de


esther.mueller
Hervorheben

esther.mueller
Hervorheben

esther.mueller
Hervorheben

esther.mueller
Hervorheben


