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Obstverarbeitun
im grofden Stil

Waschen, schneiden, wiirfeln: Maschinen fiir die Freshcut-Industrie

Wie kommen die ver-
schiedenen Gemiise- und
Obstsorten geschéilt und
geschnitten aufs Biifett
und in die Dose? Bei

der Werksfiihrung bei
der Firma Kronen in
Goldscheuer lernten die
Leser der KEHLER ZEITUNG
Maschinen zur Verar-
beitung von frischen
Lebensmitteln kennen.

VON NINA SaaMm (TEXT)
UND IR1S ROTHE (FOTOS)

Kehl-Goldscheuer. Nur
noch wenige Arbeiter bevol-
kern die aufgeheizten Werks-
hallen des Maschinenherstel-
lers Kronen in Goldscheuer, als
die 20 Teilnehmer von Firmen-
chef Stefan Zillgith und ‘Ver-
triebsleiter Johannes Giinther
herumgefithrt werden. »Wir
fangen zur Zeit wegen der Hit-
ze schon um fiinf Uhr morgens
an«, sagt Stefan Zillgith. »Dann
ist um 14 Uhr Feierabend.«

Kronen stellt Maschinen
her, die Kantinen und Cate-
rern, globalen Fastfood-Ket-
ten und kleinen Anbietern wie
Hofldden die Arbeit erleich-
tern: Salatwaschmaschinen,
Gemiisespiralschneider oder
Obstschdlmaschinen zum Bei-
spiel. Das Geschéft boomt: Im-
mer mehr Menschen verlangen
nach bereits geschnittenem
und gewaschenem Salat, Obst
und Gemiise — neudeutsch Con-
venience Food genannt —, wie
man allerorten in den Obstthe-
ken und Kiihlregalen der Su-
permirkte sehen kann. Dazu
kommen Trends, die der Fir-
ma in die Hénde spielen, zum
Beispiel die Low Carb-Bewe-
gung. Weniger Kohlenhydrate

heiBt die Devise, Nudeln wer-
den dabei durch Gemiisespira-
len ersetzt. Kronen hat 2017 die

. passende Maschine dazu ent-

wickelt, die blitzschnell SiiB-
kartoffeln und Mohren, Fla-
schenkiirbisse und Kohlrabi
in spagettiartige Streifen ver-
wandelt. »Davon haben wir im
ersten Jahr 55 Stiick verkauftc,
erkldrt Johannes Giinther
stolz. »Das hatten wir noch
nie.« 300 Kilogramm »Moch-
tegernpasta« produziert die
27000 Euro teure Maschine —in
einer Stunde.

Etwa 1000 Maschinen und
Vorrichtungen stellen die 100
Mitarbeiter von Kronen im
Jahr her, 80 Prozent davon
fiir die sogenannte Fresh—
cut-Industrie. Viele Maschi-
nen werden individuell nach
Kundenwunsch gefertigt. Ver-
kaufsschlager mit 100 bis 120
Einheiten ist eine Multifunk-
tions-Bandmaschine, mit der
man Salat, Gemiise, Fleisch
und Fisch, aber auch Krauter
oder Nusse schneiden, raffeln,
reiben oder wiirfeln kann.

Bevor die Besucher in die
Werkshallen diirfen, heiBt es
Gummigaloschen mit Stahl-
kappen iiber die Sommersanda-
len zu ziehen, was einen gewis-
sen Entengang unausweichlich
macht. In zwei Gruppen aufge-
teilt werden den Lesern die ein-
zelnen Arbeitsschritte erklart.
Die Gehéduse der Wasch-, Schil-
und Schneidemaschinen wer-
den aus Stahlblechen gefertigt.
Mit der Stanz-Nibbelmaschi-
ne werden Locher und Aus-
sparungen ausgestanzt und
Vertiefungen gepragt, in der
Abkantpresse die bis zu drei
Meter langen Edelstahlbleche
in Form gebogen. »Wir versu-
chen so wenig wie moglich zu
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: ‘.“"' Hans-Jiirgen Sandkiih-

. berrascht, dass mit Gemii-

ler (76), Auenheim: »ich
gehe bei einigen Werksfiih-
rungen mit, weil mich das
sehr interessiert. Es hat mich

se so viel Geld verdient wird,
dass ein Betrieb mit soichen

Maschinen so erfolgreich sein
kann.«

schweiflen, weil das Wéirme
ins Produkt bringt«, erlidutert
Geschéftsfithrer Stefan Zill-
gith. Ist das Edelstahlgehau-
se fertig, wird es glasperlenge-
strahlt, um die Anlassfarben
vom Schweillen zu beseitigen
und die Oberflache zu satinie-
ren. Das kann bis zu vier Stun-
den dauern. Anschlieend wer-
den die Gehduse mit Motoren,
Messern, Druckluftanschliis-
sen, Kabeln und Schaltern ver-
sehen. »Der Zusammenbau ist
meist Handarbeit, da wir vor
allem Kleinserien oder Einzel-
stiicke fertigeng, so Zillgith.

Dass es sich um Maschinen
zur Lebensmittelbehandlung
handelt, sieht man ihnen nicht
unbedingt an. Neugier erweckt
die gelocherte Rolle an einer
Maschine, die in Form und Ab-
messung einer Waschmaschi-
nentrommel gleicht. Damit
liegt man gar nicht so falsch:
Es handelt sich um das Insek-
tensieb einer Salatwaschma-
schine.

Viele Maschinen schmii-
cken Piktogramme, die un-
missverstdndlich klarmachen,
mit welcher Einstellung wel-
ches Produkt verarbeitet wer-
den kann. »Wir liefern in so
viele Linder, da ist es besser,
mit Symbolen und Bildern zu
arbeiten«, erkldart Johannes
Giinther. So kann beispielswei-
se die internationale Kiichen-
crew eines Kreuzfahrtdamp-
fers mit einem Blick erkennen,
wozu die Ananas- und Melo-
nenschédlmaschine gut ist.

NACHSTE FOLGE: Der Grothhof in
Willstéatt steht filr nachhaltige Land-
wirtschaft. Qualitat statt Quantitét
durch anders gehaltene und gefiit-
terte Tiere.

‘ Allerhand:
Pastaersatz
fiir Gesundhelts-
bewusste kann
mit der Gemiise-
spiralschneidema-
schine hergestelit
werden. Hier hat
Vertriebslelter Jo-
hannes Giinther
elnen Rettich in
Fake-Spagetti
verwandelt.

Alle Achtung: } \
Kronen legt

Wert auf optimier-
te Abldufe. Werk-
zeug wird nicht
im Werkzeugkas-
ten aufbewahrt,
sondern hangt am
Schattenboard -
durch den dunkel
unterlegten Um-
riss ist sofort zu
sehen, wenn et-

OFFENES
WERKSTOR

I
!l@a

Alle Mann: Im Vorfiihr-

raum lieBen sich die 20
Leser der KEHLER ZEITUNG el-
nige Maschinen vom ge-
schéftsfithrenden Gesell-
schafter Stefan Ziligith (2. .
von rechts) und Vertriebs-
leiter Johannes Giinther
(ganz rechts) vorfiihren.
Probleren durfte man das
frisch geschnittene Obst
und Gemiise Indes nicht:
Auch bel der Vorfiihrung
gelten strenge Hyglenevor-
schriften.

HISTORIE

was fehlit.

Alle raus: In

GrofSkiichen
miissen taglich
Unmengen von
Salat gewaschen
werden. Um Léu-
se und andere In-
sekten auszusor-
tieren, sind die
Salatwaschma-
schinen mit el-
nem Insektensieb
ausgestattet.

‘Alles weg: Die }

|| Glsela Rother (69),
Kork: »ich finde die Werks-
- filhrungen eine richtig toi-

{ e ldee, man lernt viel Neues
kennen. lch'habe auch einen
/ Gemilsespiralschneider zu-
! hause, aber die Maschinen
hier, das sind natiirlich ganz
andere Dimensionen.«

Ananas- und
Melonenschalma-
schine foigt per
Distanzhalter der
Form der Frucht
und sdbelt die un-
erwiinschte Scha-
le innerhalb von
Sekunden ab. Die
Frucht muss al-
lerdings noch von
Hand aufgesteckt
werden.

» 1978: Kronen wird als
Handelsunternehmen fiir Ho-
tel- und Gastronomie-Geréte
gegriindet. Zumeist werden
Maschinen aus Japan im-
portiert und dem deutschen
Markt angepasst. Der Fir-
mensitz ist in Eckartsweier.

P 1992: Beginn der Entwick-
lung und Produktion von ei-
genen Maschinen fiir die
Obst-, Gemiise- und Salatin-
dustrie.

P 1998: Rudolph Hans Zill-
gith {ibernimmt Kronen als

geschéftsfilhrender Gesell-
schafter, die Exporttitigkeit
wird ausgeweitet.

» 2004: Bau des 3000 Qua-
dratmeter grofien Produk-
tions- und Verwaltungsge-
baudes in Kehl-Goldscheuer
mit eigenen Ausstellungs-
und Schulungsrdumen.

» 2008: Verdoppelung der
Produktionsfliche auf 5000
Quadratmeter.

» 2010: Mit Stefan Zillgith
tritt die ndchste Generation
in die Geschéftsleitung ein.

» 2011: Griindung der Kro-
nen Corp. in Cohoes/New
York , die als Vertriebsgesell-
schaft fiir den US-amerikani-
schen Markt agiert.

P 2013: Einfithrung von
Kronen Systems; komplexe
Verarbeitungslinien, die Ar-
beitsgidnge kombinieren.

WUSSTEN SIE, ...

! Kurt Kielnhans (66),
21| Kork: »ich wusste gar nicht
:;‘. S0 genau, was bei Kronen

produziert wird. Ich dachte,
|| die machen irgendwas mit Le-
bensmittelverarbeitung. Dass
| hier nur Maschinen hergestelit
werden, wusste ich nicht. Es
| war auf jeden Fall sehr inter-
! essant.«

» ..dass Gemiisespiral-
schneidemaschinen bis zu 15
Meter lange Spiralen machen
konnen?

» ..dass Kronen seine Ma-
schinen in iiber 100 Linder
liefert und 80 Vertretungen
weltweit hat?

P ...dass eine Krautschneide-
maschine zwei bis drei Ton-
nen Kraut in einer Stunde
verarbeiten kann?

P ..dass auf vielen Kreuz-
fahrtschiffen Maschinen aus
Goldscheuer rund um die
Welt schippern?

P ...dass es ganze Waschstra-
Ben fir Salat gibt, in denen
in einer Stunde eine Tonne
Blattsalate geschnitten, ge-
waschen, getrocknet und ge-
wogen werden?

P> ...dass Kronen auch mit Ro-
botern experimentiert, die
die Maschinen automatisch
bestiicken und somit unbe-
liebte Arbeitsplitze in feuch-
ten und kﬁl}len Hallen tiber-
nehmen kénnen?
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