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PRESSEMITTEILUNG 4. April 2019

ANWENDERBERICHT: POSTUMA AGF
Vielfalt und Qualitat als Garant fiir die Kundenzufriedenheit

Der niederlandische Obst- und GemiisegroBhandler Postuma AGF hat einen
modernen Gebaudekomplex eroéffnet und in dem Zuge Anfang des Jahres
eine komplette Verarbeitungsstatte fiir Gemiise in Betrieb genommen. Damit
kann das Familienunternehmen eine Vielfalt an hochwertigen Freshcut-
Produkten im eigenen Haus herstellen, was zahlreiche neue
Geschiaftsmoglichkeiten bietet. Die Maschinenausstattung wurde von
KRONEN und Synergy Systems, offizieller Distributor des Technologie-
Anbieters in den Niederlanden, geliefert.

Postuma AGF mit Sitz im niederlandischen I|Jsselmuiden ist ein Familienbetrieb
mit Gber 100 Jahren Erfahrung im Obst- und Gemusegeschaft. Das Unternehmen
bietet ein breites Spektrum an frischen Produkten. Die Kunden sind Obst- und
Gemusespezialisten, wie Fachgeschafte, Markthandler und Food Service
Unternehmen, die zum Beispiel kommerziellen Grof3kiichen betreiben. Das Ziel
des GroRRhandlers ist es, ein fihrender Anbieter von Kartoffel-, Gemuise- und
Obstprodukten zu sein, indem langfristige Kundenbeziehungen geschaffen
werden. Ein zentraler Aspekt ist hierbei die Qualitat. Postuma AGF verfugt Gber
ein umfassendes Qualitatsmanagement, mit dem Geschmack, Aussehen, GréRRe
und Temperatur der Produkte nach strengen Standrads gepruft werden.

AulBerdem berat das Unternehmen seine Kunden in Bezug auf Ladendesign,
Preisgestaltung und Geschaftsstrategien. Der sogenannte ,Business Scan®
evaluiert Kenndaten, mit denen Geschéaftsprozesse der Fachgeschafte dann
langfristig verbessert werden sollen. Postuma AGF will seinen Kunden Mehrwert
bereitstellen und sie unterstitzen sich am Markt zu differenzieren, um so ihren
Geschéftserfolg zu férdern. Das beinhaltet auch ein Sortiment, das kontinuierlich
an neue Konsumenten-Trends angepasst wird und Vielfaltigkeit vorweist. Die
ganze Unternehmensphilosophie ist auf die Bedirfnisse und den individuellen
Support der Kunden ausgerichtet.

Ein modernes Sortiment und hohe Qualitat machen den Unterschied

Ein weiterer Schritt, um die Marktanteile auszubauen, war der Ausbau des
Postuma-Gelandes. Im Dezember wurde ein neuer Gebaudekomplex erdffnet,
zusammen mit einer neuen Verarbeitungsstatte, die letztes Jahr eingerichtet und
Anfang diesen Jahres in Betrieb genommen wurde. ,Andere Anbieter auf dem
Markt konnen die Qualitat, die wir unseren Kunden bieten wollen, nicht liefern.
Indem wir die Freshcut-Produktion ins eigene Haus verlagert haben, haben wir
mehr Kontrolle Uber die Prozesse* so erklart Frans Bolder die Entscheidung von
Postuma AGF eine komplette Gemise-Verarbeitungslésung neu zu installieren.

Bislang lieferte Postuma alle Arten von Obst, Kartoffeln und Gemduse. Die
Verarbeitungskiiche wird hauptsachlich fir die Herstellung hochwertiger Freshcut-
Gemluse genutzt. Mit den neuen Maschinen konnte das Sortiment bereits deutlich

KRONEN GmbH Telefon: +49 (0)7854 9646-0
Rémerstralle 2a e D-77694 Kehl am Rhein Telefax: +49 (0)7854 9646-500

info@kronen.eu
www.kronen.eu



Nahrungsmitteltechnik

erweitert werden. ,Wir kdnnen jetzt unterschiedliche Produktgréfien herstellen,
zudem Gemlse-Reis, der immer popularer wird. Gemuse-Spiralnudeln sind auch
moglich® sagt Frans Bolder.

Hutspot, ein traditionell niederlandisches Eintopfgericht aus Kartoffeln, Karotten
und Zwiebeln, und auch Endiviensalat, Suppengemiise und Baby Leaf bilden die
Basis der Freshcut-Produktion. Der GroRhandler beliefert seine Kunden
aullerdem mit auBergewohnlicheren Produktangeboten, zum Beispiel einer
Katalanischen und Japanischen Gemisepfanne. Spiralnudeln aus Karotte, rote
Bete, Zucchini oder Kirbis sollen ebenfalls angeboten werden. Ein Grolf3teil der
Produkte wird fur den Endverbrauchermarkt abgepackt. Zudem gibt es einen
geringeren Anteil an gréReren Gebinden.

,Wir sind dabei, das Angebot in ein unverwechselbares Sortiment auszubauen,
mit dem sich der Frischeprodukt-Spezialisten von den Supermarkten
unterscheiden kann“ erklart Frans Bolder. FUr Fach- und Markthandler ist das
Bereitstellen eines Freshcut-Portfolio ein Weg sich vom Einzelhandel abzuheben.
,Dadurch, dass wir die Schneideanlage selbst managen, kénnen wir schnell auf
Kundenwiinsche reagieren®.

Um die gewlnschte Ldsung umsetzen, beauftragte Postuma AGF Synergy
Systems. Der niederlandische Distributor ist ein Spezialist fur Maschinen und
Anlagen fir die Nahrungsmittelindustrie und in den Niederlanden der offizieller
Partner und Vertreter von KRONEN. Der Anbieter war in der Lage den engen
Zeitplan und die hohen Standards in Hinblick auf Qualitat und Vielfalt von Postuma
zu erfillen. Synergy Systems stellte alle Maschinen flir die Verarbeitungsstatte
bereit und fihrte auch das komplette Projektmanagement durch.

Spezifikationen der Gemuse-Verarbeitungslésung

Die neue Verarbeitungseinrichtung bei Postuma besteht auf einer
Verarbeitungslinie zum Schneiden, Waschen und Trocknen von Gemuse sowie
aus diversen Einzelmaschinen von KRONEN. In der Verarbeitungslinie wird das
Produkt von der Bandschneidemaschine GS 10-2 im ersten Schritt geschnitten.
Dann wird es automatisch Uber ein Transportband zur Waschmaschine GEWA
3800 V ECO befordert. Schliel3lich wird das Gemuse mit der Schleuder K50-ECO
getrocknet. Bis zu 1.000 kg kénnen pro Stunde verarbeitet werden. Fur die
Bedienung sind 2 Personen erforderlich.

Daneben werden folgende Maschinen fiir verschiedene Gemiise-Sorten und
Verarbeitungsverfahren verwendet:

o Wirfel-, Stift- und Scheibenschneidemaschine KUJ V: Sie schneidet
Scheiben von 2 bis zu 12 mm, Stifte von 2 bis zu 20 mm und Wiirfel von 3 bis
zu 20 mm in exakter und perfekter Schnittqualitat - in einem einzigen
Arbeitsgang. Auch 3 x 3 mm Feinstwurfel (Brunoise) und Gemuse-Reis, z.B.
aus Brokkoli- und Blumenkohl-Stéangeln oder auch aus Karotten, kénnen
geschnitten werden. Je nach Produkt und Schnittstarke liegt die Kapazitat
zwischen 300 bis 3000 kg pro Stunde.

e Kartoffelschalmaschine PL 25 K: Die Maschine ist mit einem
Korundschalsystem ausgestattet und ist vor allem zum Schéalen und
Waschen von Kartoffeln, Karotten, Rote Beete und anderem Wurzelgemise
geeignet. Das Korundsystem ermoglicht ein hauchdiinnes Abtragen der
Schale. Es besteht die Moglichkeit den Korundmantel und die Korundscheibe
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mit einem mit Gummi beschichteten Zylinder und Scheibe auszutauschen, so
dass aus einer Korundschalmaschine eine Knollenwaschmaschine wird.
Kapazitat fur Gemuse: max. 400 kg/h.

o Kartoffelschalmaschine PL 25 S: Sie ist mit einem Messerschélsystem
ausgestattet bei dem sowohl die Messerscheibe als auch der Schalkorb mit
zweiseitig schneidenden Messern ausgestattet sind. Das Produkt wird
schnell, effektiv und sauber, wie von Hand geschalt und gleichzeitig
gewaschen. Kapazitat fur Gemuse: max. 400 kg/h.

e Schlauchbeutel-Verpackungsmaschine CP 350 PLUS: Die sehr kompakte
Verpackungsmaschine ist ideal zum Verpacken von unterschiedlichen
Produkten. Als eine der kleinsten Schlauchbeutelmaschinen weltweit formt
sie Flachfolien zu Beuteln mit Hilfe einer speziell entwickelten
Formeinrichtung.

»Wir wollten keine Zugestandnisse bei der Produktqualitat Machen. Aulierdem war
es unser Wunsch, kinftig mehr Vielfalt anbieten zu kdénnen: mehr moderne
Freshcut-Produkte und ein grofieres Sortiment. Uns war es dabei wichtig, dass wir
durch den gesamten Veranderungsprozess begleitet werden und all das wurde bis
heute zu unserer Zufriedenheit umgesetzt‘ so Frans Bolder.

Uber KRONEN GmbH

KRONEN entwickelt und produziert Einzelmaschinen, Sondermaschinen und
komplette Verarbeitungslinien zum Vorbereiten, Schneiden, Waschen, Trocknen,
Schalen, Verpacken und Entkeimen von Nahrungsmitteln, auch im grofl3en
Malstab.

Heute beschaftigt das familiengefihrte Unternehmen Gber 100 Mitarbeiter und ist
ein global operierender Maschinen- und System-Lieferant fir die Freshcut-,
Convenience-, Catering-, Feinkost- und Lebensmittelindustrie mit weltweiten
Vertretungen in Uber 80 Landern. Die Produkte werden in Uber 100 Lander der
Erde geliefert. In enger Kooperation mit Kunden und internationalen Partnern
erhalt KRONEN die traditionellen Werte wie Qualitatsbewusstsein und will aber
auch die veranderten Herausforderungen des globalen Marktes kreativ und
offensiv erkennen und umsetzen.

Im Jahr 2018 feierte das Unternehmen sein 40-jahriges Firmenjubilaum.

Weitere Informationen unter: www.kronen.eu

Ansprechpartner:

Esther Muller

Tel. 07854 9646-161
Fax: 07854 9646-5161
Email: esther.mueller@kronen.eu

Christina Maier

Tel. 07854 9646-160

Fax: 07854 9646-5160

Email: christina.maier@kronen.eu
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Fotomaterial KRONEN GmbH / Synergy Systems B.V.:

Postuma AGF Gemiiseverarbeitung:

Das Postuma AGF Team und Synergy Systems, KRONEN Vertretung
in den Niederlanden, in der neuen Verarbeitungsstatte bei der
KRONEN Bandschneidemaschine GS 10-2

Bei der Erdffnung der neuen Verarbeitungsstatte: Auswahl
aus dem Freshcut-Sortiment von Postuma AGF —
KRONEN Kartoffelschalmaschinen der PL Serie im Hintergrund
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KRONEN Gemiise-Verarbeitungsmaschinen bei Postuma AGF:

KRONEN Waschmaschine GEWA 3800 V ECO mit
Vibrationsaustrag

KRONEN Salatschleuder K50 ECO-900 KRONEN Wiirfel-, Stift- und
Scheibenschneidemaschine KUJ V

KRONEN Kartoffelschdlmaschine PL 25K
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Fotomaterial Postuma AGF:

‘tverst
met groente
en fruit

Postuma AGF Gebaude in IJsselmuiden in den Niederlanden

KRONEN GmbH Telefon: +49 (0)7854 9646-0 info@kronen.eu
Rémerstralle 2a e D-77694 Kehl am Rhein Telefax: +49 (0)7854 9646-500 www.kronen.eu



